MONITEUR BELGE —-i21.11.1‘98‘5 — BELGISCH STAATSBLAD

17139

MINISTERE DE LA SANTE PUBLIQUE
ET DE LA FAMILLE

F. 85 — 2442 .

11 CCTOBRE 1985. — Arrété royal
relatif & 'hygiéne des locaux et des personnes
dans le secieur alimentaire

BAUDOUIN, Roi des Belges,
A tous, présents et & venir, Salut.

Vu la loi du 24 janvier 1977 relative a la protection de la santé des

consomymaleurs ¢n ce qui concerne les denrées alimeniaires el les

autres produits, nutammenl l'arlicle 3, 1o, aet 39, a et ¢

Vu la directive 80/778/CEE du Conseil des Communautés euro-
péennes du 15 juillet 1980, relative a la qualité des eaux destinées a
la consommation humaine, notamment larticle 3; :

Vu les lois sur le Conseil d'Etat, coordonnées le 12 janvier 1973,
notamment 'article 3, § ler, modifié par la loi du 9 aoat 1980;

Vu Purgence; ‘ .

Considérant que, pour des motifs sanitaires, il y a lieu de modifier
d'urgence la législation relative & I'hygiéne, notamment en vue d'évi-
ter des intoxications alimentaires; *

Sur la Proposition de Notre Ministre des Affaires sociales et de
Notre Secyétaire d'Elat & 1a Santé publigue et & 'Environrement,

. Nous avons arrété et arrétons :

I. CHAMP D'APPLICAT 10N ET DEFINITIONS

Atrticle 1¢r, § ler. Le présent arrété est d’application :

1e gqux lieux ol des denrées alimentaires sont fabriquées, mises
dans le commerce ou consommeées, 4 'exception des locaux oi la
seule activité exercée est I'étiquetage; '

2¢ aux agppareils, ustensiles et autres objets qui se trouvent dans
les Jieux cités sous 1v;.

3 aux véhicules et appareils ulilisés pour le commerce ambuylant

des denrées alimentaires, aux échoppes mobilds, ainsi gu'aux
échoppes & parois fixes; . .
40 gux veéhicules utilisés pour le transport des deardes alimen-
taires; .
5o aux appareils automatiques utilisés pour la distribution des
denrées alintentaires; , ) )
6 aux personnes qui, en cours de fabrication ou lors du commerce
des denrées alimentaires, enfrent en contact djrect avee celles-ci.

§ 2. L'hygiéne en cours de fabrication et lors du commerce des
denrées visées par la loi du § septembre 1852 relative 4 expertise et
au commerce des viandes et par laloi du 15 avril 1965 concernant
lexpertise et le commerce du poisson, des volailles, des lapins et du
gibier est régie exclusivement par les lois précitées et par leurs arré-
{&s dexécution,

§ 3. L'hygiéne au cours de la fabrication ou du’commerce des den-
rées visée par :

10 Parrété royal du 12 décembre 1957 relatif & la nourriture & bord
dgshnavires beiges de la marine marchande ou des bateaux de
pé&che; .

20 Parpété royal du 31 juillet 1969 relatif au commerce des ceufs,
moditié par I'arrété royal du § janvier 1972, ]
est réglementée uniguement par les arrélés royaux précités,

§ 4. Pour Y'application du présent arrété on entend par ¢

10 Jocal : Yendroit isolé de lenviropnement par des parois et
pourvu d'un plafond;

20 denrées alimentaires emballdes : denrées alimentaires proté
gées par un récipient ou un autre emballage de telle maniére que
toute contamination d'origine extérieure soit évitée au contenu, Les
denrées alimentaires exposées pour la vente en récipients clos qui
pourraient ¢tre ouverts par le public dans un systéme de libre ser-
vice, ne sont pas A considérer comme étant emballées;

30 usage du tabae : le fait de fumer du tabae, des produits & base |

de tabav ou des produits similaires, de mécher ou de priser du tabag;

4o eulsines pour restauration coliective : locaux ot sont préparées
des denrées alimentaires destindes & éire ulilisées comme repas,
par plusieurs consomumateuns et de fagon colleetive,

+

3

| yoedings:
| worden verbraikt door meerdere verbruikers in
| verband.

MINISTERIE VAN VOLKSGEZONDHEID
EN VAN HET GEZIN

N, 85 — 2442

11 OKTOBER 1985, — Koninklijk besluit
betrefiende de hygiéne van iokalen en personen
in de voedingssector '

BOUDEWIJN, Koning der Belgen,
Aan allen die nu zijn en hierna wezen zullen, Onze Groet.

Gelet op de wet van 24 januari 1977 betreffende de bescherming
van,deé gezond heid van de verbruikers op het stuk van de voedings-
middelen en andere produkien, inzonderheid op het artikel 3, 19, a
en 30, aen ¢ -

Gelet op de Richtlijn 80/778/EEG van de Raad van de Europese
Gemeenschappen van 15 juli 1980 betreffende de kwaliteit van voor
menselijke consumptierbestemd water, inzonderheid op artikel 3;

Gelet op de wetten op de Raad van State, gecodrdineerd op
12 januari 1973, inzonderheid op artikel 3,§ 1, gewijzigd bij de wet
van 9 aygustus 1980; :

Gelet op de dringende noodzakelijkheid;

Overwegende dat het om sanitaire redenen dringend noodzake-
lijk is de hygi€newetgeving te wijzigen in het bijzonder ter voorko-
ming van voedselvergiftigingen; .

_ Op de voordracht van Onze Minister van Sociale Zaken en van
Onze Staatssecretaris voor Volksgezondheid en Leefmilien,

Hebben Wij besloten en besluiten Wij :

1. TOEPASSINGSGEBIED EN DEFINITIES

Artikel 1. § ¥. Dit besluit is van toepassing ¢ .

10 op plaatsen waar voedingsmiddelen worden .gefabrfceerd, in de

handel worden gebracht of worden verbruikt met uritzondering van
die lokalen waar het etiketteren de enige akihviteit is;

20 op apparaten, gereedschap en andere voorwerpen die zich in de
onder 1¢ genoemde plaatsen bevinden; - )

3¢ op voertuigen en apparaten gebruikt voor de ambulante hatdel
in voedingsmicidelen, op verplaaisbare kravnen alszmede op kramen
met vaste wanden;

40 op voertuigen gebruikt voor het vervoer van voedingsmiddelen;

5o op automatische apparaten gebruikt voor de distributie van
voedingsmiddelen; )

62 op personen die tijdens de fabricage of de handel van voedings-
middelen hier rechistreeks mee in aanraking komen,

§ 2. De hygine bij de fabricage en de handel in waren bedoeld in
de wet van § september 1952 betreffende de vieeskeuring en de
vieeshandel en in de wet van 15 april 1065 betreffende de keuring

| van en de handel in vis, gevogelte, konijnen en wild, wordt uitstui-

tend geregeld door de bovenyermelde wetten en hun uitvoeringshe-
sluiten. s : '

§ 3. De hygiéne bij de fabricage en de handel in waren bedoeld in :

fo ket koninKlijk besluit van 12 december 1957 betreffende de
Jevensmiddelex aan boord van Belgische koopvaardijschiepen en
vissersvaartuigen; N . M

20 het koninklifk besluit van 31 juli 1069 betreffonde de handel in
eferen, gewijzigd bij het koninklijk bestuit van 3 januari 1912,
wordt uitsluitend geregeld door de boyenvermelde hesluiten.

§ 4. Vaor de toepassing van dit besluit wordt verstasn onder:

10 Jokaal : de plaats door wanden afgezonderd van de omgeving en
voorzien van een zoldering; . .

20 verpakle woedingsmiddelen; vosdingsmiddelen op een zoda-
nigg wijze door een recipiént of een verpakking beschermd, dat elke
~verontrei£§ing van uitwendige oarsprong van de inhoud vermeden
wordt, Voedipgemiddelen te koop gesteld in gesloten recipiénten
met deksel die door het publiek geopend kunnen waorden voor zelfe
bediening, geldien niet als verpakt; .

30 gebruik van tabak i het roken vin tabak, van produkten op
basis van tabak of van soorgelijke produkten, het-kauwen of het
snuiven van tabak: : . .

4o grootkewkens voor collectieve maaltifden : lokalen waar
middelen worden bereid die bestemd zijn om als maattijd te
gezamenlijk

-
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§ 5. Le présent arrété comporie les chapitres suivants :

I,  Champ d'spplication et définitions.
1. Exigences spécifiques pour les locaux de fabrication.
III.  Exigences spécifiques pour les locaux de commerce,
IV. Exigences communes aux locaux de fabrication et de

commerce.
".V. Commerce ambulant. , ,
VI. Cuisines pour restauration collective et secteur horeca.
VII. Eau.
VIII. Présence danimaux domestiques et usage du tabac.
I¥. Personnes gui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires.
X. Appareils de distribution.
XI. * Véhicules de transport.
XIL  Sanctions et divers.

II. EXTGENCES SPECIFIQUES
POUR LES TOCAUX DE FABRICATION

Art. 2. § ler. Les locaux ot sont fabriquées des denrées alimen-
taires doivent satisfaire aux exigences suivantes :

10 le sol doit étre constitué d'un matériau dur et facilement lavable
qui sera imperméable aux matiéres grasses et a leau. S'il est fait
usage de carrelages, les joints doivent étre réalisés & laide d'une
couche lisse d'un ciment dur et imperméable. Les ouvertures autour
des conduites, cibles et objets semblables qui traversent le sol
seront obturées au moyen d'un matériau solide, imperméable aux
matiéres grasses et a l'eau.

Le sol sera lisse et exempt de fissures et de joints béants. Il ne
peut y avoir de carreaux branlants ni de carreaux ou joinis abimeés.

11 y aura, au besoin, une pente suffisante pour permetire une éva-
cuation aisée des eaux de fabrication et de nettoyage.

Les eaux résiduaires provenant de la fabrication ou dunettoyage
seront évacudes de facon hygiénique et ne pourront, en outre,
constituer une source d'odeur ni de contamination dans le voisinage
des locaux; R ) .

20 les murs, le plafond, les portes et fendtres seront constitués on
recouverts d'un matériau dur et facilement lavable qui sera impéné-
trable aux matiéres grasses et a leau.

Les murs, les poutrelles et le plafond seront lisses et ne présente-
ront aucune fissure ni autre endommagement. Entre les chassis des
portes et fenétres et les murs il ne peut y avoir de joints béants.

S'il est fait usage de panneaux sur lattis, les panneaux seront
pourvus d’ouvertures, de telle fagon que 1a lutte contre les rongeunrs,
insectes et arachnides demeure possible dans I'espace derridre les
panneaux; i

30 la tuyauterie sera constituée d’un matértau lisse et facilement |

lavable ou recouverte d'une peinture lavable. Elle ne présentera pas
de {uites; )

40 les tuyauteries d'évacuation seront pourvues d'un siphon ou de
tout autre systéme qui maintient Je local a I'abri des odeurs d’égetat.

Les bouches d'égolts seront pourvues de grilles amovibles. Les
grilles ne peuvent étre enlevées des bouches d’égolis gu'en vue du
netioyage;

be I'éclairage naturel ou artificiel des locaux sera approprié aux
activités,

Les ampoules et les appareils d'éclairage seront congus de facon a
prevenir la contamination des denrées alimentaires par les bris de
verre & tous les stades de la fabrication;

6o afin de prévenir la contamination croisée, les établis, tables,
appareils, ustensiles, récipients et tous autres objets ayant été en

contact avec des denrées alimentaires crues, ne peuvent entrer en

contact avec des denrées chauffées, 4 moins quiils n"aient été, au
préalable, nettoyés efficacement;

7o seuls les additifs dont T'usage est autorisé dans les denrées ali-
mentaires fabriquées dans les locaux peuvent s'y trouver,

Cette disposition n'est pas d'application aux locaux dans lesquels

les denrées alimentaires sont fabriguées pour l'exportation, pour

autant que la preuve soit fournie que les additifs sont autorisés dans
ces denrées dans le pays destinafaire et pour autani qu’'aprés vente,
la destination étrangdre puisse étre prouvée par des documents
appropriés;

°

§ 5. Dit bestuit omvat de volgende hoofdstukken :

I. Toepassingsgebied en definities,
II. = Specifieke eisen voor de fabricagelokalen. .
II. Specifieke eisen voor de handelslokalen.
IV. Gemeenschappelijke eisen Vvoor fabricagelokalen en
handelslokalen.
V. Ambulante handel.
Vi. Grootkeukens en horeca-sector.
VII. Water.
VII. Aanwezigheid van buisdieren en gebruik van tabak.
IX. Personen in aanraking met voedingsmiddelen.

X. Distributie-apparaten.
XI.  Voertuigen.
XIl.  Strafbepalingen en varia.

II. SPECIFIEKE EISEN
VOOR DE FABRICAGELOKALEN

Art. 2. § 1. De lokalen waar voedingsmiddelen gefabriceerd
worden moeten aan de volgende eisen voldoen :

1o de vloer moet vefvaardigd zijn uit een hard en gemakkelijk
afwasbaar materiaal dat ondoordringbaar is voor vetstoffen en
water. Wanneer tegels gebruikt worden moeten de voegen met een
effen laag harde en ondoordringbare cement worden gevuld. De
openingen rond pijpen, kabels en dergelijke voorwerpen, die door
de vioer komen, moeten opgevuld zijn met een sterk, voor vetstoffen
en water ondoordringbaar materiaal,

De vloer moet effen zijn en vrij van spleten en open voegen. Losse
tegels alsmede beschadigingen aan tegels of voegen mogen niet
voorkomen., ) ‘ :

Zo nodig moet er een voldoende helling zijn om eén gemakkelijke
afvoer van fabricage- en reinigingswater mogelijk te maken.

Afvalwaters afkemstig van fabricage of reiniging moeten op
hygiénische wijze afgevoerd worden. Zij mogen geen aanleiding
geven totgeuren of verontreiniging in de omgeving van delokalen;

20 de wanden, de zoldering, de deuren en vensters moeten
vervaardigd zijn uit of bedekt zijn met hard en gemakkelijk afwas-
baar materiaal dat ondoordringbaar is voor veststoffen en water.

‘Wanden, balken en zoldering moeten effen zijn en vrij van spleten
en andere beschadigingen. Tussen de ramen van deuren en vensters
en de muur mogen geen open voegen voorkomen,

Bij hel aanwenden van panelen op latwerk moeten de panelen
van dusdanige openingen voorzien zijn dat de bestrijding van
knaagdieren, insecten en spinachtigen in de ruimte achter de
panelen mogelijk blijft; : ’ -

3o buisleidingen moeten uit glad en gemakkelijk afwasbaar mate-~
riaal vervaardigd zijn of met afwasbare verf bedekt zijn. Zij mogen
geen lekken vertonen; .

40 afvoerbuizen moeten voorzien zijn van een stankafsluiter of
van enig ander systeem dat de ricolgeur uit de lokalen houdt.

De duikers moeten voorzien zijn van afneembare roosters. De
roosters mogen enkel van de duikers verwijderd worden met het
oog op de reiniging;

50 in de lokalen moet dag- of kunstlicht aan de werkzaamheden '
aangepast zijn. 4

De lampen ‘en verlichtingstoestellen moeten zo ontworpen of
geplaatst zijn dat veronireiniging van de voedingsmiddelen door
glasscherven in alle stadis van de fabricage voorkomen wordt;

80 ten einde kruisbesmetting te voorkomen mogen werkbanken,
tafels, apparaten, gereedschap, recipiénten en alle andere voor-
werpen die in agnraking zijn geweest met rauwe voedingsmiddelen,

- hiet in aanraking komen met verhitte voedingsmiddelen, tenzij zij

voorafgaand doelmatig gereinigd werden;

70 alleenn toevoegsels waarvan het gebruik toegelaten is in de
voedingsmiddelen die in de lokalen worden gefabriceerd, mogen in
die lokalen aanwezig zijn.

Die bepaling is niet van foepassing op lokalen waarin voor de
vitvoer bestemde voedingsmiddelen gefabriceerd worden, mits het
bewijs wordt geleverd dat de toevoegsels in die voedingsmiddelen
toegelaten zijn in het land van bestemming en mits na verkoop de
buitenlandse bestemming aan de hand van gedigende documenten

| kan bewezen worden;
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8¢ des substances toxiques ou dangereuses ne peuvent se trouver
dans les locau %, sauf pour combattire la vermine.

La fabrication ou le stock age d'autres produits non comestibles ne
peut seffectuer dans les loc-aux, § moins de n'offrir aucun danger de
contamination pour les derzrées alimentaires;

90 les matidres premiéres destinées a la fabricalion des denrées
alimentaires, ainsi que les xécipients et emballages destinés & rece-
voir les denr&es alimeniaires seront stockés de fagon telle qu'ils
soient protégé s des coritam inations microbiennes ou autres;

10 les nowveaux récipients et emballages seront, au besoin, net-
toyés minutietasement avaral leur utilisation.

Les récipien s usagés ne peuvent &tre utilisés pour le conditionne-
ment des denrées alimentaires quaprés avoir éié nettoyés de facon
telle qu’il ne puisse résulter de leur usage aucune coniamination
microbienne ou chimique, ni altération des propriétés organolepti-
ques des denr€es alimentai res.

A cette occasion tous les Testes de denrées alimentaires et autres
impuretés, airisi que les corps €trangers seront éliminés des réci-
pients. Si nécessaire, les r€cipients seront nettoyés & l'aide d'une
solution d'un détergent approprié ou d'un désinfectant et rincés a
fond afin d'élirniner le détexrgent ou le désinfectant utilisé.

Les récipienits qui ne peLavent satislaire aux exigences précitées
ainsi que les récipients neufs ou usagés qui sont endommagés
seront détruils;

11e ]Jes locauax doivent satisfaire aux exigences prévues a l'arti-
cle 4

§ 2. Lorsque dans un méme local des denrées alimentaires sont, |

d'une part, fabriquées et, dautre part, mises dansle commerce ou
consommees, les parties du loeal utilisées pour la fabrication doi-
vent satisfaire aux dispositions du§ 1ler.

>

IT1. EXIGENCES SPECIFIQUES
POUR LES LOCAUX DE COMMERCE

Art. 3. § ler. Les locaux ou des denrées alimentaires sont mises
- dans le commerce doivent satisfaire aux exigences suivantes :
1o les denrées alimentaires emballées seront mises dans le com-
merce de facom telle que 'emballage ne puisse normalement &tre
déterioré par I"humidilé ni par toute autre cause prévisible,

Lorsque ltemballage estdeterioré de fagon telle’ que le contenu en
puisse étre contaminé, les denrées alimentaires seront retirées
immédiatement du commerce; .

20 des substances toxiques ou dangereuses ne peuvent étre expo-
sées en vente dans les locawax. :

Cette disposition n'est pas dapplication aux substances exposées
pour la vente dans des locaux o2 sont exposées en méme temps des
denrées alimenxtaires, pour autant qw’il soit sgtisfait i toutes les exi-
gences suivantes : .

a) les substamces foxiques ou dangereuses doivent &tre éfiguetées
clairement en tant que tel¥es conformément d la réglementation
existante en la matiére; )

b) elles doivent étre contenues dans des emballages parfaitement
clos; ' :

¢) elles doivent étre offertes en vente et stockées nettement sépa: |

rées des denrées alimentaires, de telle fagon qu'il ne puisse y avoir
de contamirnati-on de ces denrées;

30 dans les locaux ol sont vendues des denrées alimentaires non-

emballées, du matériau sera préwn permettant d'envelopper les den-

.rées alimentsires de mani&re hygiénique avant leur remise aux
consommateurs. .

Lorsque le myatériau utilisé pour envelopper les denrées alimen-
taires porte dess textes ou motifs imprimés, ce matériau doit étre uti-
lisé de facon telle gue le texte ou les motifs imprimés n'entrent pas
en contact avec la denrée;

4v les denrdess glimentaires non-emballées seront expoasées pour la
vente de facon & étre prémunies en peimanence contre toute souil-
lure par les anixnaux, par la poussitre soulevée a parir du sol ou par
toute antre cause,

5 lgs denréess alimentaires non-emballées, a Pexcoption des fruits
frals et des lgumes frais, seront exposdes en vente de fagon. &
échapper aux manipulations du public, .

Cette disposition n'est pas applicable aux denrés albmentdives
suivanges qul sont exposéas pour la vedte en libre service, 4 condi-
tion gu'elles solent protégées de latoux, de la respiration oy de toute
auire contamination poavant émaner du public :

a) les légumineuses sbehées,

b} les noix en coque;

8 toxische of gevaarlijke stof.%en mogen zich niet in de lokalen
bevinden, behoudens: voor de bestrijding van ongedierte.

Het fabriceren of het voorhanden houden van andere niet-eetbare
produkten mag in de lokalen slechts gescheiden mits dit geen
gevaar oplevert voor verontreiniging van de voedingsmiddelen;

90 grondstoffen bestemd voor het fabriceren van voedingsmid-
delen alsmede recipiénten en verpakkingen bestemd om voedings-
middelen te bevatten, moeten zodanig opgeslagen worden dat zij
tegen microbiéle of andere verontreiniging beschermd zijn;

10° nieuwe recipiénten worden zo nodig vodr het gebruik grondig
gereinigd. ‘

Reeds gebruikte recipiénten mogen wvoor het verpakken van
voedingsmiddelen alleen worden aangewend nadat zij op zodanige
wijze gereinigd zijn dat uit hun gebruik noch een microbiéle of
chemische veronireiniging, noch een ongunstige verandering van de
organoleptische eigenschappen van de voedingsmiddelen kan
ontstaan, .

Hierbij moetenn alle resten van voedingsmiddelen en andere
onzuiverheden alsmede vreemde lichamerj uit de recipiénten verwij-

| derd worden. Zp nodig worden de recipiénten met een oplossing van

een geschikt detergens of met een ontsmettingsmiddel gereinigd en
grondig nagespoeld teneinde het gebruikte detergens of ontsmet-
tingsmiddel te verwijderen. )
Recipiénten die niet aan voornocemde eisen kunnen voldoen,
alsmede nieuwe of reeds gebruikte recipiénten die beschadigd zijn,
moeten vernietigd worden; ) .
110 de lokalen moeten voldoen aan de eisen voorzien in artikel 4,

§ 2. Wanneer in eenzelfde lokaal, voedingsmiddelen worden gefa-
briceerd en in de handel worden gebracht of verbruikt worden,
moeten de gedeelten van het lokaal die voor fabricage aangewend
worden aan de bepalingen van § 1 voldoen. :

111 SPECIFIEKE EISEN
| VOOR DE HANDELSLOKALEN - .

Art. 3. § 1. De lokalen waar voedingsmiddelen in de handel
gebracht worden, moeten aan de volgende eisen voldoen :

1o verpakfe voedingsmiddelen moeten in de handel gebracht
worden op zodanige wijze dat de verpakking op normale wijze niet
kan beschadigd worden door vocht of door enige aridere voorzien-
bare oorzaak. . ) .

Indien de verpakking op zodanige wijze beschadigd is dat de
inhoud erdoor kan worden verontreinigl, moeten de voedingsmid-
delen onmiddellijl uit de handel worden verwijderd;
| 20 toxische of gevaarlijke stoffen mogen in de lokalen niet te koop

gesteld worden,

Die bepaling is niet van toepassing op stoffen te koop gesteld in
lokalen waar tevens voedingsmiddelen worden e koop gesteld mits
aan al de volgende voorwaarden voldaan is:

a)de toxische of gevaarlijke stoffen moeten duidelijk als dusdanig
_ geétiketteerd zijn volgens de bestaande wetgeving terzake,

b) zij moeten verpakt zijn in degelijk afgesloten verpakkingen;

¢} zij moeten duidelifk van voedingsmiddelelen worden afge-
scheiden, te koop gesteld en voorhanden gehouden worden, op zoda-
nige wijze dat et geen contaminatie van de voedingsmiddeler: kan
' gebeuren; , |

30 in plaatsen waar nietverpeskie voedingsmiddelen verkocht
worden, moat. materiaal voorhanden zijn, waarnee de voedingsmid-
delen op hygi€nische wijze kunnen ombhuld worden alverens aan de
verbruikers afgeleverd te worden. ‘ :

‘Wanneer het materiaal amgewend om de voedingsmiddelen te
omhullen, gedrukte teksten of figuren drasgt, mag het materinat
slechts zo sangewend worden dat de gedrukte teksten of tiguren
. niet in aanraking komen met de waar;

40 nietverpakte “voedingsmiddelen moeten steeds gevrijwaard
¢ bligven van verontreiniging door dieren, opdwarrelend stof of enige
andere aorzaak;

- 5° nietverpakte voedingsmiddelen met vitzondering van verse
groenten en vers fruit, moeten zodanig te koop worden gesteld dat
#j niet door het publiek kunnen worden aangeraakt,

Degze bepaling is niet van toepassing op de hiernavalgende
voudingsmiddelen die voor zelfbedientng te koop worden gestéglﬁd op
voprwasrde dat zij niet door hoest, ademhaling of enige andere

- wijze door het publick kunnen worden verontreinigingd :

a) gedroogde peulviuchten;

b} noten in de schaal;
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¢) les grains de café vert ou torréfié;

d) le thé et les succédanés de thé;

e} les céréales non-lamindes ni moulues;

£) les pates alimentaires.

Cette disposition n'est pas non plus applicable au pain non-coupé
et non-emballé destiné a &tre exposé en vente en libre service, a
condition que les mesures suivantes soient prises :

1) 1e pain doit &tre exposé en vente dans des meubles protégés par
des viires a clapet; .

2) sur les vitres doit figurer un avis indiquant que 1¢ public est prié

de ne toucher qu'un seul pain;
3) le rayon pain en libre service doit &tre placé de fagon gu'un res-
ponsable puisse veiller  ce qu'il n'y ait pas d'abus; :

6o I'éclairage naturel ou artificiel des locaux sera approprié aux
activités; ’

70 les locaux doivent satisfaire aux exigences prévues a 'article 4.

§ 2. Lorsque dans un méme local des denrées alimentaires sont &
la_f?is mises dans le commerce et consommées, les parties du local
utilisées pour le commerce doitvent satisfaire aux dispositions du
§ ler.

|
» 1V, EXIGENCES COMMUNES
AUX LOCAUX DE FABRICATION ET DE COMMERCE

Art, 4. § ler. Les locaux oi des denrées alimentaires sont fabri-
quées, ainsi que les locaux oi des denrées alimentaires sont mises
dens le cormmerce doivent satisfaire aux exigences suivantes :

1o les dimensions des locaux seront appropriées au mobilier uti-
Jisé et aux appareils mis en ceuvre ainsi qu'aux manipulations qui
s’y effectuent,

Les appareils et autres objets doivent étre placés ou rangés de
maniére telle qu'ils ne constituent pas un obstacle a un nettoyage
efficace des locaux;

20 les locaux ne peuvent servir de logement, de garage, de réfec-
toire ou de vestiaire;

30 la formation d'eau de condensation sur les plafonds doit &tre
évitée, ]

L'excés de chaleur ou dhumidité sera évacué de fagon efficace.

S'il est fait usage de ventilateurs, ils seront aisément démontables
et seront nettoyés réguliérement.

L'air aspiré ne peut constituer une source de contamination
microbienne ou autre pour les denrées alimentaires;

40 les gaz de combustion de moteurs ne peuvent étre dégagés dans
les locaux.

Cette disposition n'est pas dapplication pour les véhicules &
moteur présents pour le chargement ou le déchargement dans les
criées ou marchés couverts de fruits et légumes ainsi que dans les
entrepdts ol sont entreprosées exclusivement des denrées alimen-
faires emballées, pour autant que ces véhicules ne puissent étrg
cause de souillures des légumes, des fruits ou des autres denrées ali-
mentaires, R

Méme dans ces cas d’exception, il est interdit de laisser tourner le
moteur d'un véhicule a l'arrét; o

50 les locaux ne peuvent &ire en communication directe avec des
foilettes.

Les toilettes seront en tout ‘temps en parfait &tat de propreté, |

seront pourvues d’'un systéme de rincage a I'eau et aérées de fagon
telle qu'elles n'occasionnent aucune odeur dans les locaux.
Dans toute toilette ullisée par le personnel sera affiché, de

maniére clairement visible et.indélébile, un avis selon lequel le .

lavage des mains est obligatoire aprés I'usage des toilette, Cet avis
fera référence au présent arrété;

60 un lavabo sera prévu dans les toilettes ou aux abords immé-
diatg de celles-ci. .

§'il n'est pas prévu de toilettes ou si les dimensions des locaux ou
le nombre de personnes émployées I'exige, il sera en ouire prévu
dans ces locaux ou a leurs abords immédiats, un ou plusieurs lava-
bos supplémentaires auxquels le personnel qui entre en contact
direct avec les.denrées alimentaires puisse se laver les mains cha-
que fois que celles-ci sont souillées. ’

Les lavabos seront, en tout temps, en parfait état de propreté et -

seront alimentés en eau courante qui vépondra aux eéxigerices
reprises a "annexe sous 1 ef 2, Ils seront, en outre, pourvus de savon
ou d'un autre produit de nettoyage approprié et d'essuie-mains desti-
nés & n'étre wlilisés qu'une fois ou de tout autre systéme hygiénique
de séchage; :

¢} groene of gebrande koffiebonen;

d) thee en theesurrogaten;

e) niet geplette of niet gemalen graangewassen;

f). deegwaren. ) i}

Deze bepaling is evenmin van toepassing op onverpakt en onge-
sneden brood dat voor zelfbediening te koop gesteld stast mits
voldaan wordt aan volgende voorwaarden :

1) het brood moet te koop gesteld staan in afgeschermd meubilair
met klapvenster; '

2) op het klapvenster dient een bericht aangebracht waarbij het
publiek verzocht wordt slechts één brood aan te raken;

3) het meubilair dient opgesteld te staan in de buurt van een
verantwoordgelijke die er over kan waken dat er zich geen
misbruiken voordoen;

6 in de lokalen moet dag- of kunstlicht aan de werkzaamheden
aangepast zijn;

7o de lokalen moeten voldoen aan de eisen voorzien in artikel 4.

§ 2. Wanneer in eenzelfde lokaal voediigsmiddelen in de handel
gebracht worden en verbruikt worden, moeten de gedeelten van het
lokaal die voor de handel aangewend worden aan de bepalingen van
§ 1 voldoen.

IV. GEMEENSCHAPPELUKE EISEN
VOOR FABRICAGELOKALEN EN HANDELSLOKALEN

Art, 4. § 1. De lokalen waar voedingsmiddelen gefabriceerd
worden alsmede de lokalen waar voedingsmiddelen in de handel
gebracht worden moeten aan de volgende eisen voldoen !

1o de- afmetingen van de lokalen moeten aangepast zijn aan het
gebruikte meubilair, aan de aangewende apparaten en asn de
handelingen die er plaatsgrijpen.

" Apparaten en andere voorwerpen moeten zo geplaatst of bewaard
zijn dat de doelmatige reiniging van de lokalen er niet wordt door
gehinderd;

20 de lokalen mogen niet aangewend worden als woonpiaats,
garage, eetplaats of kleedkamer;

30 de vorming van condensatiewater - op de zoldering moet
vermeden worden. ) ’

Overmatige warmte of vochtigheid moet op doelmatige wijze afge-
voerd worden. :

Wannpeer daartoe ventilatoren aangewend worden moeten zij
gemakkelijk demonteerbaar zijn en regelmatig gereinigd worden.

De sangevoerde lucht mag geen bron van microbiéle of andere
verontreiniging voor de yoedingmiddelen uitmaken;

4e verbrandingsgassen van motoren mogen niet in de lokalen
geloosd worden.

Die bepaling is niet van toepassing op motorvoertuigen die dienen
voor het laden of lossen aanwezig in veilingen, overdekte markt-
hallen voor groenten en fruit of opslagplaatsen waar uitsluitend

| verpakte voedingsmiddelen voorradig zijn, mits deze voertuigen

geen verontreiniging van de groenten, het fruit of de andere
voedingsmiddelen vercorzaken.

Zelfs onder die uitzonderingsomstandigheden is het verboden de
motor van een stilstaand voertuig te laten dragien;

50 de lokalen mogen niet rechistreeks in verbinding staan met de
toiletten. °

De toiletien moeten steeds zindelijk zijn, voorzien van waterspoe-
ling en zodanig verlucht, dat zij geeén geur in de lokalen teweeg
brengen. : )

In ieder toilet dat door personeelsleden gebruikt wordt moet op
duidelijk zichtbare en op onuitwisbare wijze een bericht aange-
bracht zijn dat het wassen van de handen na gebruik van het oilet
verplicht "stelt. Dat bericht zal een verwijzing naar dit hbesluit
dragen; :

60 in de toiletten of in de onmiddellijke nabijheid ervan moet een
wastafel voorzien zijn, ’

Wanneer geen toiletten voorzien zijn, of indien de afmeting van
de lokalen of het aantal fewerkgestelde personeelsleden zulks
vereist, moeten daarenboven één of meerdere wastafels in de Tokalen
of in de onmiddellijke nabijheid ervan voorzien zijn, opdat de

- personen die met voedingsmiddelen in contact komen, zich de

handen kunnen wassen felkens die verontreinigd zijn.

Alle wastafels moeten steeds volkomen zindelijk zijn en bevoor-
raad ziin met siromend water dat voldoet aan de eisen gesteld in
de bijlage onder 1 en 2. Zij moeten tevens voorzien zijn van zeep of
enig ander geschikt reinigingsmidde! en van zindelijke wegwerp-

- handdoeken of ¢nig ander hygiénisch droogmiddel;

s
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Tv le sol, les murs, le plafond ef toutes les autres parties constitu-
tives des locaux ainsi que tous objets se trouvant dans les locaux ne
présenteront ni taches de moisissure, ni rouille, ni écaiilures. Ils
seront en outre maintenus en bon élat dentretien et nettoyés régu-
liérement; .

8o les établis, étals, tables, appareils, ustensiles, récipients et tous
autres objets qui entrent en contact avec les denrées alimentaires
seront concus de telle fagon qu'ils soient d'un entretien facile et que
toute souillure et tous restes de denrées alimentaires puissent étre
facilement éliminés.

1ls seront constitués ou recouverts d'un matériau dur, lisse et faci-
}ement lavable qui sera impéndétrable aux maltiéres grasses et &
‘eau,

Celte disposition n'est pas d’application lorsque, pour des raisons
technologiques inhérentes au mode de fabrication des denrées ou &
la nature des denrées, une surface en bois est requise.

Tous les objels qui se {rouvent dans les locaux seront nettoyés
régulierement de ielle fagon qu'ils ne puissent constituer une source
de contamination microbienne ou autre pour les denrées alimen-
iaires. A cet ~ffet et selon les nécessités, ils seront traités & l'aide
d'un détergernt, un désodorisant ou un désinfectant et ensuite rineés
au moyen d'une eau qui répond aux exigences prévues & l'annexe
sous 1;

9¢ les torchons, brosses et autres ustensiles utilisés lors du net-
toyage seront eux-mémes régulitrement nettoyés et au besoin, trai-
tés a l'aide d'un détergent, d'un désodorisant ou d'un désinfectant;

10+ toute situation susceptible de constituer une source d'infesta-
{ion par rongeurs, insectes ou arachnides est a éviter dans le voisi-
nagée des locaux; . .

110 des mesures efficaces seront prises afin d’assurer 'absence de
rongeurs, d'insectes ou d’arachnides dans les locaux.

Lorsque ces mesures nécessilent l'utilisation du pesticides, cette
mesure ne peut entrainer une contamination des denrées alimen-
{aires ni avoir une influence défavorable sur leurs propriétés orga-
noleptiques.

Toute vaporisation, pulvérisation, fumigation ou tout gazage &
l'aide de produits chimiques est interdit dans les locaux au moment
ol des denrées alimentaires y sont fabriquées ou détenues pour la
vente.

Cette disposition n'est pas d'application dans 1é cas des traite-
ments phytopharmaceutiques autorisés pour la protection des
stocks de matiéres premiéres destinées a 'alimentation humaine;

190 les denrées alimentaires avariées seront ilmmédiatement éloi-
gnées des locaux. :

Les autres déchets alimentaires, de quelque_origine que ce soit,
seront rassemblés dans des récipients clos, de préférence moyen-
nant Putilisation de sacs adéguais a n'utiliser qu'une fois.

Ces déchets alimentaires peuvent demeurer dans les locaux pen-
dant un temps limité pour autant qu'ils ne dégagent aucune odeur;
sinon dans l'attenie de leur enlévement, 11;« seront conservés dans
un local séparé, . -

Les récipients pour déchets seront vidés et nettoyés réguliére-
ment et, au besoin et selon les nécessités, traités a V'aide d'un déter-
gent, d'un déscdorisant ou d'un désinfectant,

¢

§ 2. Lorsque dans un méme local des denrdes alimentaires sont a
la fois fabriqguées ou mises dans le commerce, et, consommeées, les
parties du local utilisées pour la fabrication ou le commerce doivent
satisfaire aux dispositions du § ler.

¥

V. COMMERCE AMBULANT

Art. 5. § ler. Les friteries et échappes similaires, pourvues de |

parois ainsi que les véhicules, utilisés pour le commerce ambulant

qui sont utilisés pour 1a fabrjcation ou le commerce de denrées ali- |

n;e;xtaires doivent satisfaire aux exigences reprises aux articles 8
et %

§ 2. Par dérogation aux dispositions de Particle 3, § ler, 20 les sub-
stances toxiques ou dangereuses ne peuvent étre détenues pour 14
vente dans les échoppes et les véhicules visés au § ler.

3. Par dérogation aux dispositions de I'article §, § ler, b°, dans les |

échoppes et véhicules visés su § ler, toutes les denrées alimentaives
non-emballées & Pexception des fruits Irais et des lgumes frais,
seront exposées pour la vente de fagon 4 échapper aux manipula-
tions du publie,

{ gehouden wordent in

- worden, <

7o de vioer, de wanden, de zoldering en alle andere onderdelen
van de lokalen, alsmede alle voorwerpen die zich in de lokalen
bevinden mogen geen schimmelviekken, roest of verfschilfers
vertonen. Zij moeten daarenboven in goede staat van onderhoud
gehouden worden en geregeld worden gereinigd;

8~ werkbanken, toonbanken, tafels, apparaten, gereedschap, reci-
piénten en alle andere voorwerpen die met voedingsmiddelen in
aanraking komen, moeten zo ontworpen zijn dat zij goed kunnen
onderhouden worden en dat vuil en voedingsresten gemakkelijk te
verwijderen zijn,

Zij moeten vervaardigd zijn uit of bedekt zijn met hard, gladen
gemakkelijk afwasbaar materiaal dat ondoordingbaar is voor
vetstoffen en water.

Die bepaling is niet van toepassing wanneer om technologische
redenen eigen aan de wijze waarop gefabriceerd wordt of eigen aan
de’ aard van de voedingsmiddelen een houten oppervlak vereist is.

Alle voorwerpen die zich in de lokalen bevinden moeten op zoda-
nige wijze regelmatig gereinigd worden dat zij geen bron van micro-
biéle of andere verontreiniging voor de voedingsmiddelen uitmaken.
Zij moeteh daartoe volgens de noodwendigheden met een deter-
gens, een reukwerend- of ontsmettingsmiddel worden behandeld en
grondig worden nagespoeld met water dat voldoet aan de eisen
gesteld in de bijlage onder 1; ,

9o dweilen, borstels en andere gereedschappen gehruikt bij het
reinigen, moeten gereinigd worden en zo nodig met detergens, cen
reukwerend- of een ontsmettingsmiddel behandeld worden;

100 in de omgeving van de lokalen moet iedere toestand vermeden
worden die een broeinest van knaagdieren, insecten of spinachtigen
kan veroorzaken; .

110 efficiénte maatregelen moeten gétroffen worden, ten einde de
afwezigheid van knaagdieren, insecten of spinachtigen in de lokalen
te bewerkstelligen.

Wanneer die maatregelen het gebruik van bestrijdingsmiddelen
inhouden mag dit noch een verontreiniging van de voedingsmid-
delen, noch enige ongunstige invloed op de organoleptische eigen-
schappen ervan ten gevolge hebben. .

ledere bespuiting, verstuiving, roking of gassing met chemische
produkten is verboden in lokalen waar op dat ogenblik voedingsmid-
delen worden gefabriceerd of voorhanden worden gehouden.

Deze bepaling is niet van toepassing op toegelateri fytofarmaceu-
tische behandelingen ter bescherming van de voorraden van grond-
stoffen voor de menselijke voeding; R

120 bedorven voedingsmiddelen moeten onmiddellijk uit de
lokalen verwijderd worden.

Andere voedingsafval, van welke oorsprong ook, moet verzamsid
worden in afgesloten recipiénten, bij voorkeur met behulp van
wegwerp-zakken, :

Die voedingsafval mag gedurende een beperkte tijd in de lokalen
aanwezig blijven, mits zij geen geur verspreiden; zoniet mosten zij,
in afwachting van afvoering, in een afzonderlijk lokaal bewsaard
worden, .

Recipitnten waarin voedingsafval wordt verzameld, moeten gere-
geld geledigd en gereinigd worden en zo nodig en volgeus de nood-
wendigheden, met een detergens, een reukwerend- of cen ontsmet-
tingsmiddel behandeld worden, N

§ 2. Wanneer in eenzelfde lokaal voedingdmiddelen worden. gefa-
briceerd of in de hatidel worden gebracht en worden verbruikt,

“moeten de gedeelten van het lokaal die voor fabricage of handel
aangewend worden aan de bepalingen van § 1 voldoen.

-+
.

V. AMBULANTE HANDEL

Art. 5, § 1. Frietkramen en gelijkaardige van wanden voorziene
kramen, alsmede voertuigen aangewend voor de ambuylante handel,
waarin veedingsmiddelen worden gefabriceerd of fn de handel
waiden gebracht, moeten: voldoen aan de eisen gesteldin artikelen 3

n 4.- o

§ 2. In afwijking van de bepalingen van artikel 3, § 1, 20 mogen
toxische of gevadrlijke stoffen niet voor verkoop vaorhanden
amen en voertuigen bedoeld in § 1.

§ 3. In afwijking van de bepaling van artikel 3, § 1, 59, moeien alle
niet-verpakie voedipgsmiddelen met uitzondering vean wverse
groenten en fruit in de kramen en voerivigen bedoeld in § 1 zodsnig
te koop gesteld zijn dat zij niet doar het publiek kunnen aengeraakt

A
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Art. 6. § ler. Les denrées alimentaires ne peuvent éire mises dans
1e commerce aux eéchoppes ouvertes, sur des marchés couverts ou
non, ou & des points de vente al'airlibre que §'il est satisfait aux exi-
gences suivantes !

1» des substances toxiques ou dangereuses ne peuvent é&re ven-
dues & 'échoppe; ‘

20 ]a détention d'autres produits non-comestibles a échoppe n'est
autorisée que s'il n'en résulte aucun danger de contamination des
denrées alimentaires;

3o les denrées alimentaires gétées doivent étre immédiatement
éloignées de Péchoppe;

40 les deénrées alimentaires emballées seront mises dans le com-
merce de fagon telle que F'emballage ne puisse normalement étre
endommagé par 'humidiié ou par toute autre cause prévisible.

Lorsque 'emballage est détérioré de fagon telle que le contenu en
puisse étre contaminé, les denrées alimentaires seront éloignées
immeédiatement de V'échoppe; .

fio sur les échoppes o sont vendues des denrées alimentaires non-
emballées, du malériau sera prévu permettant d'envelopper les den-

rées alimeniaires de maniére hygiénique avant leur remise aux |

consommateurs. .

Lorsque le matériau utilis€ pour envelopper les denrées alimen-
taires porte des textes ou des motifs imprimés, ce matériau doit éire
utdisé de fagon telle que les textes ou les motifs imprimés n'entrent
pis en contact avee la denrée; ‘

6o les denrées alimentaires non-emballées seront exposées pour la
vente de fagon a étre prémunies en permanence contre toute souil-
lure par les animaux, par la poussiére soulevée a partir du sol ou par
toute autre cause.

§ 2. Par dérogation aux dispositions de 'article 3, § ler, 5¢ dans les
échoppes, les marchés ou points de vente visés au § ler, toutes den-
rées alimentaires non-emballées, & l'exception des fruits frais et des
légumes frais, seront exposées pour la vente de facon & échapper
aux manipulations du public.

Art. 7. Toute échoppe ol des denrées alimentaires sont fabriquées
ou exposées pour la vente devra porter de facon visible et indélébile
le noin et Padresse compléte du fabricant ou du vendeur responsa-
ble.

Ces mentions pourront étre apposées sur un écriteau, a condition
que cet écriteau soit exposé de fagon bien visible dés que la fabrica-
tion aura débuté ou dés que les denrées alimentaires seront étalées
sur I'échoppe.

Art. 8. Sur un marché.couvert ounonou a un point de vente a ciel
ouvert ot sont vendues des denrées alimentaires, il est interdit a
quiconque de laisser tourner le moteur d’un véhicule a l'arrét.

VI. CUISINES POUR RESTAURATION COLLECTIVE
ET SECTEUR HORECA

Art. 9. Les cuisines de restaurants, cafés, snackbars, friteries et
établissements semblables ainsi que les cuisines pour restauration
collective doivent satisfaire aux exigences prévues aux articles 2, 4
et 13. .

Art. 10.. Par dérogation aux dispositions de 'article 3, § 1, 5° toutes
denrées alimentaires non-embaliées,peuvent étre exposées en vente
en des endroits ol le public peut entrer en contact par le systéme de
vente en libre service et de consommnation sur place, 4 l'une des
conditions suivantes :

10 les plats chauds destinés 4 la vente doivent étre gardés a une
température constante d’au mioins 650 C,;

9o les plats froids doivent satisfaire aux conditions de la réglemen-
tation relative & la mise dans le commerce de denrées alimentaires &
réfrigérer. -

Art. 11. Les locaux de consommation dans les restaurants, salons
de glaciers, patisseries, snackbars, friteries, bars, cafés et étahlisse-
ments semblables, ainsi que les réfectoires d'écoles,de pensionnats,
d’entreprises, d'administrations ou de tout établissement semblable
dowent satisfaire aux exigences suivantes

1o les dimensions des locaux seront appropriées aux manipula-
tions qui s'y effectuent, ainsi quau mobilier utilisé et aux appareils
mis en oeuvre."

Les appareils, meubles et aufres objets doivent étre placés ou ran-
gés de facon telle qu'ils ne constituent pas un obstacle’a un net-
toyage efficace des locaux,

Ces dispositions ne portent pas préjudice aux dispositions particus
liéres relatives aux débits, prises en exéeution de l'article 10 de la loi
du 28 décembre 1983 sur le débit de boissons spiritueuses et sur la
taxe de pategte;

Art, 6. § 1. Voedingsmiddelen mogen op de open kramen van al
dan niet overdekte markten of verkoopspunten in open lucht,
slechts in de handel worden gebracht mits aan de volgende eisen is
voldaan :

10 toxische of gevaarlijke stoffen mogen niet aan het kraam
verkocht worden; .

20 het voorhanden houden van andere niet-eetbare produkten is
op de kramen slechis toegelaten mits daaruit geen gevaar voor
verontreiniging van de voedingsmiddelen kan voortvlceien;

3¢ bedorven vyoedingsmiddelen. moeten onmiddellijk van het
kraam verwijderd worden;

40 verpakte voedingsmiddelen moeten in de handel gebracht
worden op zodanige wijze dat de verpakking onder normale omstan-
digheden niet kan beschadigd worden door vocht of door enige
andere voorzienbare oorzaak.

Indien de verpakking op zodanige wijze beschadigd is dat de
inhoud crdoor kan verontreinigd worden, moeten de voedingsmid-
delen onmiddellijk van het kraam verwijjderd worden; .

5¢ op kramen waar niet-verpakte voedingsmiddelen verkoch
worden moet materiaal voorhanden zijn waarmee de voedingsmid-
delen op hygi€nische wijze kunnen omhuld worden alvorens zij aan
de verbruikers afgeleverd worden. .

Wannéer het materiaal, aangewend om de voedingsmiddelen te
omhullen, gedrukte teksten of figuren draagt mag dat materiaal
slechts zo aangewend worden dat de gedrukte teksten of figuren
niet in aamaking komen met de waar:

6 niet-verpakte voedingsmiddelen moeten steeds gevrijwaard
blijven van vesontreiniging door dieren, opdwarrelend stof of enige
andere oorzaak. .

§.2. In afwijking van de bepalingen van artikel 3, § 1, 5° moeten
alle niet-verpakte voedingsmiddelen, met uitzondering van verse
groenten en {ruit, in de kramen, op de markten of verkoopspunten
bedoeld in § 1 zodanig te koop gesteld zijn dat zij niet door het
publiek kunnen aangeraakt worden.

Art. 7, Elk kraam waar voedingsmiddelen worden gefabriceerd of
te koop worden gesteld, moet op duidelijk zichtbare en onuitwisbare
wijze de naam en het volledig adres van de verantwoordelijke fabri-
kant of verkoper dragen.

Die vermeldingen mogen op een bord zijn aangebracht mits dit
bord goed zichtbaar wordt uitgehangen zodra de fabricage is
begonnen of de voedingsmiddelen op het kraam zijn uitgestald.

Art. 8. Het is eenieder verboden op al dan niet overdekte markten
of op verkoopspunten in open lucht waar voedingsmiddelen in de
handel worden gebracht, de motor van ezn stilstaand voertuig te
laten draaien. ‘

——

VI. GROOTKEUKENS EN HOREC;A—SECTOR

Art. 9. De keukens van restaurants, café's, snackbars, frituren ¢n
dergelijke inrichtingen, alsmede de grootkeukens voor collectieve
maaltijden moeten voldoen aan de eisen gesteld in de artikelen 2, 4
en 13. . .

Art. 10. In afwijking van de bepalingen van artikel 3, § 1, 5° mogén
alle niet verpakte voedingsmiddelen te koop gesteld worden op
plaatsen waarbij het publiek voor zelfbediening en verbruik ter
plaatse mee in aanraking kan komen, mits :

lo warme gerechten aanhoudend op een temperatuur van
minstens 65 C voor de verkoop voorhanden worden gehouden;

20 koude gerechten voldoen aan de voorschriften van de regle-
mentering betreffende het in de handel brengen van te koelen
voedingsmiddelen. .

Art. 11. De verbruikslokalen van restaurants, ljssalons, patisse-
rie#n, snackbars, frituren, bars, café's en dergelijke, alsmede refters
van scholen, kostscholen, ondernemingen, administraties of van
iedere gelijkaardige invichting moeten asn de volgende eisen
voldoen ; -

10 de afmetingen van dé lokalen moeten aangepast zijn aan het
gebruikte meubilair en aan de aangewende apparaten en aan de
handelingen die er plaats vinden.

Apparaten, meubilair en andere voorwerpen moeten zo geplaatst
of bewaard zijn dat de doelmatige reiniging van de lokalen er niet
wordt door gehinderd, . .

Deze bepalingen gelden onyerminderd de bijzondere elsen vaor
drankgelegenheden genomen in uitveering van artikel 16 van de
wet van 28 december 1983 betreffende het verstrekken van sterke
drank en betreffende het vergunningsrecht;
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20 les locaux ne peuvent étre en communication directe avec les
{oilettes.

Les toilettes seront en tout témps en parfait état de proprets,
seront pourvues d'un systéme de rincage a 'eau et aérées de fagon
telle quelles n‘occasionnent aucune edeur dans les locaux.

Dans toute toilette utilisée par le personnel sera affiché, de
maniére clairement visible et indélébile, un avis selon lequel le
lavage des mains est obligatoire aprés I'usage des toilettes.

Cet avis fera référence au présent arrété;

30 un lavabo sera prévu dans les toilettes ou 4 proximité immsé-
diate de celles-ci.

Les lavabos seront en tout temps en parfait état de propreté et
seront alimentds en eau courante qui répondra aux exigences
reprises & I'annexe sous 1 et 2, Ils seroxnt en outre pourvus de savon
ou d'un autre moyen de nettoyage approprié et d'essuie-mains pro-
pres & n'utiliser qu'une fois ou de tout auire systéme hygiénique de-
séchage;

40 le sol, les murs, le plafond et toutes les autres parties constitu-
tives des locaux, ainsi que le mobilier et tous autres objets qui se
trouvent dans les Jocaux ne présenteront ni taches de moisissure, ni
rouille, ni écaillures. :

Ils seront en outre maintenus en bon état d’entretien et nettoyés
réguliérement;

5¢ des mesures efficaces seront prises afin d’assurer I'absence, de
rongeurs, d'insectes ou d’arachnides.

Lorsque ces mesures nécessitent l'utilisation de pesticides, cette
mesure ne peut entrainer une contamination des denrées alimen-
taires ni avoir une influence défavorable sur leurs propriétés orga-
noleptiques;

60 les denrées alimentaires avariéés séront immédiatement éloi-
gnées des locaux.

Les déchets alimentaires provenant d'assieties, de verres, de |

tasses ou de plats ayant été servis aux consommateurs ne peuvent
étre utilisés pour I'alimentation humaine. -

+ Les déchets alimentaires seront éliminés par la voie usnelle ou
rassemblés dans des récipients clos de préférence moyennnant Y'uti-
lisation de sacs adéguats a n'utiliser qu’une fois. )

Les récipients dans lesquels les déchets alimentaires sont rassern-
blés seront vidés et nettoyés régulidrement et en tout cas avant
l'entrée eni putréfaction ou en fermentation du contenu. Au besoin et
selon les nécessités, les récipients seront traités a Paide d'un déter-
gent ou d'un désinfectant; .

79 la vaisselle, les verres et les couverts devront, au moment de
leur utilisation, étre en. parfait état de propreté et exempts de
germes pathogénes.

Apreés usage, ils seront soigneusement nettoyés.

Le cas échéant il seront rincés & fond afin d'éliminer le détergext
ou le désinfectant utilisé; ¥

80 les accessoires mis en oeuvre pour le nettoyage ou le séchage
de la vaisselle, des verres et des couverts seront maintenus en par-

- fait état de propreté. . . ’
Les torchons de cuisine seront réguli®érement renquvelds.

«

VII EAU

Art, §2. § Ler. Pour la fabrication ou la préparation de denrées ali-
mentaires dans les locaux, parties de locaux et autres lieux visds
aux articles 2 47, ainsi gue pour toutes les activités dans les cuisines
ef cuisines pour restauration collective visées & l'article 9, it ne peut
étre fait usage gue d'une eau qui répond aux exigences prévies a
Yannexe sous 1 et 2. . )

§ 2. Pour le nettoyage de locaux, appareils, ustensiles et autres
objets & Yexception des activités visées au § ler, doit &tre utilisée
une eau qui répond aux exigences prévaes a Fannexe sous 1.

§ 3. Lorsque l'on dispose dans les locaux d'eau qui ne satisfait pas
aux exigences prévues & 'annexe sous 1 et 2, pour la production de
vapeur, pour la lutte contre lincendie, pour les usages prévus au§ 2,

ou pour tout autre usage qui n'est pas interdit, cette eau ne peut |

entrer en contact ni avec les denrées alimentaives ni avec les
matiéres premi¢res et doit &tre distribuée par une canalisation dis-
tincte, entiérement séparée de celle d'eau potable et peinte de rou-
leur différente,

Au voisinage Immédiate de tout rabinet ou pompe servant de |

prise pour l'eau visée A I'alinéa Jer, sera affichée de maniére claire-
ment visible et indélébile inseription « EAU NON POTABLE »ou e
symbole prévu 4 I'annexe sous 4.

~

20 de lokalen mogen niet rechtstreeks in verbinding staan met de
toiletten. i

De toiletten moeten steeds zindelijk zijn, voorzien zijn van water-
spoeling en zodanig verlucht, dat zij geen geur in de lokalen teweeg-
brengen. .

In ieder toilet dat door personneelsleden gebruikt wordt moet op*
duidelijk zichtbare en op onuitwisbare wijze een bericht aange-
bracht zijn dat het wassen van de handen na gebruik van het toilet
verplicht stelt. .

Dit bericht zal een verwijzing naar dit beshit dragen;

3¢ in de toiletten of in de onmiddellijke nabijheid ervan moet een
wastafel voorzien zijn,

De wastafels, moeten steeds volkomen zindelijk zijn en bevoor-
raad zijn met stromend water dat voldoet aan de eisen gesteld in de
bijlage onder 1 en 2. Zij moeten tevens voorzien ziin van zeep of
enig ander geschikt reinigingsmiddel en van zindelijke wegwerp-
handdoeken of enig ander hygiénisch droogmiddel;

4o de vloer, de wanden, de zoldering en alle onderdelen van de
lokalen, alsmede het meubilair en alle andere voorwerpen die zich
in de lokalen bevinden, mogen geen schimmelvlekken, roest of verf-
schilfers vertonen. ' .

Zij moeten daarenboven in goede staat van onderhoud worden
gehouden en geregeld worden gereinigd; .

¢ efficiénte maatregelen moeten getroffen worden teneinde de
afwezigheid vann knaagdieren, insecten of spinachtigen te bewerk-
stelligen.

Wanneer die maatregelen het gebruik van bestrijdingsmiddelen
inhouden ‘mag dit geen verontreiniging van de voedingsmiddelen
noch enige ongunstige invioed op de organoleptische eigenschappen
ervan tot gevolg hebben; - . ’

6 bedorven voedingsmiddelen moeten onmiddellijk uit de lokalen
verwijderd worden, : ,

Voedingsafval in borden, glazen, koppen of schotels van asn
verbruikers geserveerde voedingsmiddelen mag niet meer voor de
menselijke voeding gebruikt worden.

Voedingsafval moet langs de gebruikelijke weg worden verwij-
derd of verzameld in afgesloten recipiénten, bij _voorkeur met
behulp van daartoe geschikte wegwerpzaken.

Recipiénten waarin de voedingsafval wordt verzameld, moeten
geregeld worden geledigd en gereinigd, alleszins vooraleer de
inhoud in staat van gisting of ontbinding treedt, Zo nodig en volgens
noodwendigheden moeten de recipiénten met een detergens of
ontsmettingsmiddel behandeld worden;

7o het vaatwerk, de glazen en het béstek moeten bij de ingebruik-
neming volkomen zuiver zijn en wrij van pathogene kiemen.

Na gebruik ervan moeten zij grondig gereinigd worden.

Zo nodig worden zij grondig nagespoeld ten einde het gebruikte
detergens of ontsmettingsmidde! te verwijderen;

80 de benodigdheden die bij het reinigen of drogen van het vaai-
werk, de glazen en het bestek gebruikt worden moeten voikomen
zindelijk gehouden worden, .

Vaatdocken moeten geregeld hernieuwd worden,

VIL. WATER

Art. 12, § 1, Voor de fabricage of de¢ bereiding van voedingsmid-
delen in de lokalen, gedeelten van lnkalen en andere plaatsen
bedoeld in de artikelen 2 tot 7, alsmede voor alle-activiteiten in de
keukens en grootkeukens bedoeld in artikel @ mag vitsluitend water
worden gebruikt dat voldoet man de eisen gesteld in de bijlage,
onder 1 en'2.

§ 2. Voor het rejnigen van lokalen, apparaten, gereedschap en
andere voorwerpen, uitgezonderd voor de aktiviteiten bedoeld in § 1,
moet water worden gebruikt dat voldoet aan de eisen gesteld in de

1 bijlage, onder 1, .

§,3. Indien water dat niet voldoet aan de eisen gesteld in de
bijlage, onder 1 en 2, in de lokalen voorradig is voor het voort-
brengen van stoom, voot de brandbestrijdggg. voor de gebruiken
vogrzien in § 2 of voor enig ander niet verboden gebruik, mag dat
water nooit met de voedingsmiddelen of met de grondstoffen in
aanraking komen en moet het aangevoerd worden door atzonder-
lijke leidingen die van de drinkwaterlelding volledig gescheiden zijn
en in een andere kleur gevertd zijn. ' CoeT

In de onmiddellijke nabijheid van elke kraan of pomp waaimee
water bedoeld in het eerste lid wordt afgetapt of vitgepompt, moet
op duidelijk =zichtbare en onuitwisbare wijze het opschrift
« ONDRINKBAAR WATER » of het in de bijlage, onder 4 voorzieme -
symbool aangebracht zijn,
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VIIL PRESENCE D'ANIMAUX DOMESTIQUES
LT USAGE DUTABAC

Art. 13. § ler. Les unimaux de compagnie ne peuvent éire irtro-
duiils dans les locaux on des denrées aliamentaires sont fabriquées ou
neises dans le commerce. .

Cette interdiction n’est pas d'application :

I*aux handicapés de la vue qui se déplacent avee l'assistance d'un
chien-guide;

2eaux personnes chargées du dressage des chiens-guides destings
slax handicapés de la vue et qui peuwent produire une atteslation
redigée 8 cet effet,

§ 2 ATenirée de chaque local accessi ble au public sera affiche de
naniére clairement visible et indélébile un avis portant inierdiction
de Ja présence d'animaux dans le local.

L'avis fera référence au présent amétsé,

3 3 Les animaux de compagnie ne pevent étre intgodui?is dans les
hcaux de econsommation.

Cette interdietion n'est pas Q’application aux animaux suivants, a
W r\dition quils ne constituent pas wun danger pour les ftres
lhzmains : .

1 chiens et chats qui sont tenus en laisse dans les locaux ou par-
tie's de locaux précités et & condition que le propriétaire de 'animal
veille & ce que celui-ci ne puisse souiller, en aucune mauiére, ni les
denrées alimentaires, ni les lieux, lesappareils, les ustensiles ou les
meubles;

20 piseaux tenus en volidre ou en cage fermée; .

3+ autres pelits animaux domestiques tenus en panier fermé
4° animaux décoratifs terius en aguarium ou en terrariun.

§ 4 L'usage du tabac est inlerdit dans des locaux oi des denrees
aliznentaires sont fabriquées, détenues ou mises dans le commerce.

§ 9 Dans les locaux ou des denrées al imentaires sont fabriquées,
direnues ou mises dans le commerce, doit étre affiché, duane
wma nitre clairement visible et indélébile, un avis portant interdiction
de fumer ou le symbole prévu en annexe spus 3. -

Cletavis ou ce symbole sera affiché en permanence en un nomiare |

suf Tisunt d'exemplaires pour que chacun dans le local puisse en
prendre connaissance.

§ 6. T.orsque dans un mérne local, des denrées alimentaires sond,
dune pait fabriquées ou mises dansle commerce, et d'autre paurt
cnzsommeées, seules les exigences visées an § 1 et au § 4 sont appli-
cat-les dans les parties du local utilistes pour la fabrication ou le
COITIMeree.

BX. PERSONNES QUI ENTREINT EN CONTACT
AVEC LES DENREES ALI MENTAIRES

At 14.§ Ler. Toute personne qui, méme momentanément, lors de
laFabrication de denrées alimentaires emtre en contact direct avec
collesci doit observer les régles suivanies relatives a I'hygitne :

1-* les mains et les ongles des mains doivent £tre, en tout temps, |

en parfait élat de propreté;

2~ les mains doivent &tre lavées et rincées au moyen d'une eau gui
suli slait aux exigences prévues.a I'annexe sous 1 et au moyen e
savonou d'un autre produit de nettoyage et séchées ensuite avec des
«ssuie-mains & n'utiliser qu'une foiy outouit autre moyen hygiénique
de =éthage : .

aJ apres chaque utilisation des toiletles;:

b uprés I'utilisation d’objets potentiellement contaminés;

2 aprés chagque manipulation oll les mains peuvent étre corttami-
nées ou salies.

L=emploi de gants ou d’un quelcongue ixisirument pour manipuler
les denrdes alimentaires n'exciut pas 'application de ces disposi-
tions;

gnées de maniére 4 prévenir ou guérirtoude infection.
Les blessures seront recouvertes dur: pansement occlusif qui,

pour les mains et lés avant-bras sera de plus imperméable & Veau; ,

4o toutes mesures requises en matige <hygiéne personnelle doi-
went élre prises afin de prévenir towt danger de sovillure ou de
contamination des denrées alimentaires;

5 un véternent adapté doit éire porté,

Ce= vétement devra étre propre, nettoyé ef changé réguliérevnent;

3~ les blessures aux mains, aux braspu 2 la t6te doivent étre 5oi- |

VI, AANWEZIGHEID VAN HUISDIEREN
EN GEBRUIK VAN TABAK

Art. 13, § 1. Gerelschapsdieren mogen niet aanwezig zijn in de
lokalen waar voedingsmiddelen worden gefabriceerd of in de handel
worden gebracht., :

Dit ver-bod is niet van toepassing : -

10 op gezichisgestoorden die zich verplaatsen met behulp van een
geleidehond; .

20 op personen belast met het africhten van geleidehonden
bestemd vour gezichtsgestoorden en die een daartoe geéigend attest
kunnen wwoorleggen, . .

§ 2. Bij de ingang van ieder lokaal dat toegankelijk is voor het
publiek moet op duidelijke en onuitwisbare wijze een bericht aange-
bracht worden waaruit het verbod van de aanwezigheid van dieren
in het lokaal blijkt.

Dit bericht moetnaar Ait besluit verwijzen.

. § 3. Gezelschapsdreren mogen niet in verbruikslokalen aanwezig
zijn,

Dit verbod is miet van toepassing op de hiernavolgende dieren
mits zij green gevaar voor de mensen opleveren :

10 honden en katten die aan de leiband gehouden worden in de
voornoemde lokalen en op voorwaarde dat de eigenaar van het dier
erover wankt dat het op geen enkele manier noch de voedingsmid-
delen noch de plaalsen, apparaten, gebruiksvoorwerpen of meubels
bevuilt;

20 vogeIs cie gehouden worden in een vogelren of in een gesloten
kooi; ' .

3¢ ander kleine huisdieren gehouden in een gesloten korf;
-40 sierdieren, gehouden in een aquarium of in een terrarium.

§ 4. Het gebruik van tabak is verboden in lokalen waar voedings-
middelen gefabriceerd, voorhanden gehouden of in.de handel
warden gebracht.

§ 5. In de lokalen waar voedingsmiddelen worden gefabriceerd,
voorhanden worden gehouden of in de handel worden gebracht,
moet op duidelijk zichtbare'en onuitwisbare wijze een bericht van
rookverbod of het in bijlage onder 3 voorziene syrmbool zijn aange-
bracht. .

‘Dat bericht of getigend symbool moet steeds in voldoende aantal
exemplaren zijn aarngebracht opdat eenieder die in het lokaal
aanwezig is, er kennis kan van nemen.

§ 6. Wanieer in eenxzelfde lokaal voedingsmiddelen worden gefa-
briceerd o in de handel gebracht en worden verbruikt, zijn.enkel de
cisen gesteld in § len § 4 van toepassing in dg gedeelten van het
iokaal die voor fabricage of handel aangewend woiden.

IX. PERSONEN IN AANRAKING
MET VOEDINGSMIDDELEN

Art, 14, § 1. Teder persdon die, zelfs tijdelijk, tijdens de fabricage
van voedingsmiddelen. hiermee rechtstreeks in aanraking komt,
moet de hiernavolgende regels inzake hygiéne naleven : R

1v handen en vingernagels moeten steeds velkomen zuiver zijn;

2¢ de handen moeten worden gewassen en afgespoeld met water
dat voldoet san de eisen gesteld in de bijlage onder 1 en met zeep of
met enig ander reinjgingsmiddel en vervolgens met een zindelijke
wegwerphanddoek of op enige andere hygiénische wijze gedroogd
worden :

a) na elix gebruik van de toileften;

b) na het behandelen van mogelijk besmette voorwerpen;

¢) na elk ¢ handeling waarbij de handel bevuild of besmet kunnen
zijn, .

Het gebruik van handschoenen of van enigerlei gerei om de
voedingsmiddelen te manipuleren doet geen nfbreuk aan deze
verplichtin gen;

3¢ wonden aan handen, armen of hoofd moeten verzorgd worden
teneinde iedere infectie te voorkomen of te genezen, v

De wonclen aan de- handen moeten met een sluitend verband
bedekt zijr3; voor de handen en -de bovenarmen moet het daaren-
boven ondoordringbaar vdor water zijn;

4o alle vereiste maatregelen van persoonlijke hygidne moeten
getroffen worden ten einde elk gevaar voor verontreiniging of
| besmetting van de voedingsmiddelen te voorkomen;

57 er dient een aangepaste kiedij te worden gedragen.

Deze kledlij moet zindelijk zijn en regelmatig worden gervinigd en
vervangen ) )
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6o les cheveux longs seront rassemblés de maniére efficace afin
que les denrées alimentaires non-emballées soient protégées suffi-
samment contre toute souillure par des cheveux.

§ 2. Toute personne qui, méme monentanément, lors de la mise
dans le commerce entre en contact avec des denrées alimentaires, &
I'exclusion toutefois des fruits frais et de légumes frais, doit obser-
ver les régles d’hygiéne imposées au § ler.

X. APPAREILS DE DISTRIBUTION >

Art. 15. Les boissons non-emballées ne peuvent étre mises dans le
commerce au moyen d'appareils automatiques que s'il est satisfait
aux exigences suivantes : .

1o les parties de I'appareil dans lesquelles les matiéres premiéres
destinées a la préparation de la boisson sont stockées, ainsi que les
tuyaux de lappareil seront constituées d’'un matériau inaltérable,
aux parois lisses et congues de fagon telle que les matiéres pre-
miéres et les boissons déhitées soient protégées efficacement contre
toute contamination microbienne ou autre. .

L'appareil sera facilement démontable et devra 8tre nettoyé régu-
lierement;

2¢ seule une eau qui satisfait aux exigences prévues a annexe
sous 1 et 2 peut étre utilisée pour la préparation des boissons et le
nettoyage de l'appareil. :

Au cas o0 un réservoir d'eau est incorporé 4 I'appareil, il doit étre

congu de facon telle que toute prolifération microbienne dans l'eau
soit exclue; .

3o l'appareil sera pourvu de gobelets individuels placés de fagon
telle gu'ils soient protégés des souillures; -

4o I'appareil portera, & un endroit bien visible, Ie nom ou la raison
sociale, I'adresse en Belgique et, le cas échéant, le numéro de télé-
phone d'un exploitant responsable.

Art. 16, Les denrées alimentaires emballées ou non, ainsi que les
boissons emballées ne peuvent étre mises dans le commerce au
moyen d’'appareils automatiques que s'il est satisfait aux exigences
suivantes :

S
1o les parties de Vappareil dans lesquelles les denrées alimen- |

taires non-emballées sont détenues seront constitutées d'un maté-
riau inaltérable et congues de fagon telle que les denrées alimen-
taires soient protégées efficacement contire toute contamination
microbienne ou autre. -

L'appareil doit pouvoir étre nettoyé facilement et se trouvera en
tout temps en bon état d’entretien et de propreté;

20 les denrées alimentaires emballées dont lemballage est abimé
de facon telle que le contenu puisse étre contaminé ainsi que les
denrées alimentaires gatées seront retirées de Yappareil;

30 I'appareil portera, 2 un endroit bien visible, le nom ou la raison
sociale, l'adresse en Belgique et, le cas échéant, Je numéro de télé-
phone de la personne qui est responsable paour le bon fonctionne-
ment de appareil; .

4o 5i Pappareil est utilisé pour la distributfon de denrées alimen-
taires altérables ou chaudes, il devra étre installé dans un lieu tel
quil puisse éhre lobjet d'une surveillance gquotidienne d'une per-
sonne responsable de la vente des denrées alimentaires,

Les denrées alimentaires non-utilisées seront retirées 8 temps de |

I'appareil et de toute fagon avant qu'elles ne spient gitées;

50 les denrées alimentaires altérables qui ne sont pas débitées &
I'état chaud seront protégées par une isolation efficace conire toute
source externe ou interne de chaleur;

6o les denrées alimentalres qui sont distribuées A Pétat chaud |

serocnt maintenues en permanence 4 une température minimum de
850 C.

L'appareil sera automatiqguement bloqué lorsque la ternpérature
descend en dessous de 6§50 C et ne peut exnsuite étre réutilisé que si

toutes les denrées qu'il contenait en ont été retirées et rendues inuti-

lisables pour la consommation humaine;

70 les denrées alimentaires qui sont distribudes & I'$tat surgelé
seront maintenues on permanence & une température maximam de
— 18¢ C, avec une tolérance de 8- C en plus.

L'appareil sera automatiquement bloqué lorsque la tempérture
monte au-dessus de — 15 C et ne peut ensuite étre réutilisé que si
toutes les denrées qu'il contenait en ont &té retirdes et rendues inuti-
lisables pour la consommation humaine; .

B0 lordque les épices, des assaisonnement ou des couverts sont dis-

tribués ou mis & la disposition du consommateur, conjointement |

avec les denrées alimentaires, ils seront emballés séparément;

90 les denrées alimentaires emballées dans une matiére perméa-
ble & Vhumidité ne peuvent étre conservées immergdes dans un
liguide ou dans la glace,

4

- raat automatisch blokkeren en mag het daarna enkel torug

 worden moeten = aanboudend  op

6¢ lange hoofdharen moeten op efficiénte wijze samengehouden
worden, op zodanig wijze dat de voedingsmiddelen voldoende
beschermd zijn tegen verontreiniging door hoofdharen.

§ 2. leder persoon die, zelfs tijdelijk, tijdens de handel van
voedingsmiddelen hiermee rechtstreeks in aanraking komt met
uitzondering van verse groenten en vers fruit moet de regels inzake
hygiéne zoals opgelegd in§ 1 naleven.

X, DISTRIBUTIE—~APPARATEN

Art. 15. Niet verpakte dranken mogen slechts langs automatische
apparaten in de handel worden gebracht mits aan de volgende eisen
voldaan is :

10 de gedeelten van het apparaat waarin de grondstoffen bestemd
voor de bereiding van de drank opgeslagen zijn alsmede het buizen-
stelsel van hef apparaat moeten vervaardigd zijn uit onaantastbaar
materiaal met gladde wanden en zodarig opgevat dat de grond-
stoffen en de afgeleverde dranken doelmatig tegen iedere micro-
bigle of andere verrontreiniging beschermd zijn.

Het apparaat moet gemakkelijk demonteerbaar zijn en geregeld
gereinigd worden,; .

20 alleen water dat voldoent aan de eisen gesteld in de bijlage
onder 1 en 2 mag voor de bereiding van de dranken en voor het
reinigen van het apparaat gebriikt worden. )

Indien een waterreservoir in het apparaat is ingebouwd, moet het
zodanig opgevat zijnn dat woekering van micro-organismen in het
water uitgesloten is;

3° het apparaat moet voorzien zijn van individuele bekertjes die
zodanig geplaatst zijn datzij tegen verontreiniging beschermd zijn;

40 L.ct apparaat moet op een duidelijk zichtbare plaats de naam of
firmanaam, het adres in Belgié en, in voorkomend geval, het tele-
foonnumer van een veraniwoordelijk exploitant dragen. .

Art. 16. Al dan niet verp}akte voedingsmiddelen alsmede verpakte

‘dranken mogen slechts langs automatische apparaten in de handel

worden gebracht, mifs aan de volgende eisen voldaan is ¢

10 de gedeelten van het apparaat waarin niet-verpakte voedings-
middelen voorhanden gehouden worden moeten vervaardigd zijn
uit niet-aantastbaar maleriaal en zodanig ontworpen dat de
voedingsmiddelen doelmalig tegen microbiéle of andere verontreini-
ging beschermd zijn. . .

Het apparast moet. gemakkelijk kunnern worden gereinigd en
steeds in goede staat van onderhoud en zindelijkheid verkeren;

20 verpakie voedingsmiddelen waarvan de verpakking op zoda-
nige wijze beschadigd is dat de inkoud kan worden verontreinigd
alsmede bedorven voedingsmiddelen, moeten uit het apparaat
verwijderd worden; .

3¢ het apparaat moet pp een duidelijke zichtbare plaats, de naam
of firmanaam, het adres in Belgi& en, in voorkomen geval, het tele~
foonnummer dragen van de petsoon die verantwoordelijk is vopr de
goede werking van het apparaat;

4eindien het apparaat gebruikt wordt voor de distributie van aan -
bederf onderhevige of warene voedingsmiddelen mag het alleen
worden geplaafst op een dusdanige plaats dat het dagelilks onder
het toezicht staat van een persoon die verantwoordelijh is voor de

| verkoop van de voedingsmiddelen., .

Niet-gebruikte voedingsmiddelen moeten tijdig en alleszins vooral-
eer enig bederf optreedt, uit het apparaat verwijderd worden;

59 aan bederf onderhevige voedingsmiddelen die niet warm
gesleten worden, moeten door een doelireffende isclatie bescherma
worden tegen alle uitwendige en inwendige warmtebronnen;

60 voedingsmiddelen die warm gesteton worden moeten -aanhou-
dend op een temperatuur van minimuin 65¢ C gehouden worden.

Bij daling van de temperahiur beneden de 650 C moet het appia~
n
gebruik genomen worden, indien alle voedingsmiddelen die het
bevatte, er werden uit verwijderd en aan het gebruik voor mense-
lijke voeding onttrokken werden; '

70 voedingsmiddelen die in  diepgevroren tonestand gesleten

een temperatuur van
maximum -~ 18> C worden gehouden, met een geduide afwijking
van 3¢ C naar baven.

Bi stijging van de temperatuur boven — 150 € moet het apparaat
automatisch blokkeren en mag hel daarng enkel terug in gebruik
genomen worden, indien alle voedingsmiddelen die het bevatte, er
werden: uit verwijderd en aan het gebruik voor menselijke voeding
werden onttrokken;

80 indlen specerijen, tockryiden of bestekken samen met het
voedingsmiddel worden verdeeld of ier beschikking van de
verbruiker worden gesteld, mosten zij alzonderdijk verpakt zijn;

90 voedingsmiddelen die verpakt zijn in vochtdoorlatende stoffen
mogen niet In éen viveistof of in ijs bewanrd worden. =

»



17148

XI. VEHICULES DE TRANSPORT

Art, 17, Sans préjudice d'autres dispositions particuliéres, les den-
rées alimentaires en vrac ainsi que les matistes premiéres destinées
a étre utilisées 4 la fabrication des denrées alimentaires ne peuvent
&tre fransportées en containers ou en camion cilerne que s'l est
satisfait aux exigences suivantes : > )

1¢ le camion citerne ou le container doit étre réservé au transport
des denrées alimentaires ou des matidres premiéres convenant a
leur fabrication,

Cette particularité doit appacaitre d'une inscription clairement
visible.et indélébile apposée sur le container ou le camion citerne;

20 le container ou le camion citerne doit étre concu eventretenu de
telle maniére que les surfaces en contact avee le contenu ne puis-
sent constituer une source de contamination micrpbienne ou autre
pour celui-ci,

Art. 18. Les véhicules de transport, autres que ceux visés a l'arti-

cle 17, ne peuvent étre utilisés pour le transport ou la distribution de .

denrées alimentaires non-emballées que sl est satistait aux exi-
gences suivantes : .

1o I'espace du véhicule  réservé au chargement sera aménagé et
entretenu de fagon telle que les denrées alimentaires non-emballées
ne puissent subir aucune contamination microbienne ou autre en
cours de transport.

Cet espace doit notamment étre éntidrement clos au moyen de
parois et de portes en matériau solide.

L'utilisation de toiles ou matériaux similaires pou’r clore 'espace
de chargement est interdite. :

L’espace de chargement des véhicules sera réguli€rement débar-
rassé des restes de denrées alimentaires, des poussiéres et aulres
impuretés;

2° les denrées alimentaires non-emballées ne peuvent étre dépo-
sées & méme le sol de l'espace de chargement, ni dans la cabine des
véhicules, ni & lextérieur ou dans Je coffre d'une automohile, a
moins d’éire contenues dans des caisses ou sutres récipients appro-
priés. :

Ces caisses et autres récipients doivent, étre congus et entretenus
de fagon telle qu'ils ne puissent constituer une source de souillure ou
de contamination microbienne ou autre des denrées alimentaires;

30 les denrées alimentaires non-emballées ne peuvent &tre trans-
portées avec des animaux ou avec des produits non-comestibles-sus-
ceptibles de souiller ou d"influencer organoleptiquement les denrées
alimentaires non-embaliées; .

4" aucune substance toxique ne peut se trouver dans les véhicules;

5 les gaz de combustion de moteurs ne peuvent éire dégagés dans
'espace de chargement des véhicules;

- 8°les dispositions prévues au 19 et au 2° ne sont pas applicables:

a) aux fruits frais et aux légumes frais;

b)aux grains transportés en vrac.

Art. 19. Les véhicules de transport ne peuvent étre utilisés poui' le
transport ou la distribution des denrées alimentaires emballées que
il est satisfait aux exigences suivantes : ]

1¢les gaz de combustion de moteurs ne peuvént &tre dégagés dans
'espace de chargement des véhicules; .

20 les denrées alimentaires emballées seront chargées et proté-
gées de fagon telle que 'emballage ne puisse étre endommagé par
Ihumidité ou toute autre cause prévisible; : :

30 T'espcace de chargement des véhicules sera réguliérement
débarrassé des restes de denrées alimentaires, des poussiéres et
d’autres impuretés; . ‘ »

40 les denrées alimentaires- gitées seront immédiatement éloi-
gnées des véhicules;

5° les denrées alimentaires emballées ne peuvent tre transpor-
tées avec des animaux ou avee des produits non-comestibles qui
peuvent souiller ou influencer brganoleptiquement cess denrées.

XIL SANCTIONS ET DIVERS .

r

Art. 10. Les inspecteurs du Service d’inspection des denrées ali-
mentaires du Ministére de 1a Santé publique, ainsi que Jes fonction-
naires chargés du contréle des dispositions du présent arrété peu~
vent interdire J'utilisation des licux, véhicules et objets réglementds
par le présent arrété si la situation dans laquelle so trouvent ces
lieux, véhicules et objets est telle qu'il en résulte un danger pour Ja
santé publique. :

Cette interdiction est confirmée & Pintéressé par lettre recomman-
dée, avec mention de la raison de Ia mesure.
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XI. VOERTUIGEN

Art. 17, Onverminderd andere bijzondere bepalingen, mogen
voedingsmiddelen in bulk alspok grondstoffen bestemd om te
worden aangewend bij de fabricage van voedingsmiddelen slechts
in contuiners of tankwagens vervoerd worden mits aan de volgende
eisen voldaan is;

lo de container of tankwagen moet voorbehouden zijn voor het
voervoer van voedingsmiddelen of van grondstoffen die geschikt
zijn voor de fabricage ervan.

Die bijzonderheid moet blijken uit een opschrift dat op duidelijk
zichtbare en ontuitwisbare wijze op de container of tankwagen is
aangebracht;

20 de container of tankwagen moet zodanig ontworpen en onder-
houden zijn, dat de opperviakien in aanraking met de inhoud geen
bron van microbiéle of andere verontreiniging ervan kunnen
uitmaken.

Art, 18, Voertuigen, andere dan deze bedoeld in artikel 17 mogen
voor het vervoer of de distributie van niet-verpakte voedingsmid-
delen slechts aangewend worden, mits aan de volgende eisen
voldaan is : .

1o de laadruimie van de voertuigen moet zodanig ontworpen en
onderhouden zijn dat niet-verpakte voedingsmiddelen tijdens het
vervaer noch microbiéle noch op enige andere wijze kunnen worden
verontreinigd.

De laadruimte moet ondermeer volledig afgesloten zijn door
middel van wanden en deuren uit duurzaam materiaal.

Het gebruik van zeildoeken of gelijkaardig materiaal voor het
afsluiten van de laadruimte is verboden.

De laadruimte van de voertuigen moet geregeld ontdaan worden
van resten van voedingsmiddelen, stof en anc}ere onreinheden;

2" niet-verpakte voedingsmiddelen mogen niet op de vioer van de
laadruimte, noch in de bestuurderskabime van de voertuigen noch in
een auto noch in de kofferruimte daarvan geplaatst worden, tenzij
zij vervat zijn in kratten of in andere aangepaste houders. -

Die kratten en houders moeten zodanig opgevat en onderhouden
zijn dat zij geen bron van microbisle of andere veronireiniging van
de voedingsmiddelen uitmaken; - .

3¢ niet-verpakte voedingsmiddelen mogen niet vervoerd worden
samen met dieren of met niet-eetbare produkien die de voedings-
middelea kunnen verontreinigen of arganoleptisch beinvloeden;

40 ermogen geén toxische stoffen in de voertuigen aanwezigzijn;

5 verbrandingsgassen van motoren mogen niet de laadruimte
van de voertuigen geloosd worden;

6° de bepalingen onder 1° en 20 zijn niet.van toepassing op :

a) verse groenten en vers fruit;

b) granen die in bulk vervoerd worden.

Art. 19. Voertuigen mogen voor het vervoer of de distributie van
verpakte voedingsmiddelen slechts aangewend worden, mits aan de
volgende eisen voldaan is:

19 verbrandingsgassen van motoren mogen niet in de laadruimte
van de voertuigen geloosd worden;

20 de verpakte voedingsmiddelen moeten op zodanige wijze
geladen en beschermd worden dat de verpakking niet kan bescha-
digd worden door vocht of andere voorzienbare oorzask;

3° de laadruimte van de voertuigen moet geregeld ontdaan
worden van resten van voedingsmiddelen, stof en andere onvein-
heden; .

4° bedorven voedingsmiddelen moeten onmiddellijk uit de voer-
tuigen verwijderd worden;

5 de verpakte voedingsmiddelen mogen niet vervoerd worden
samen met dieren of met niet-eetbare produkien die de voedings:
middelen kunnen verontreinigen of organoleptisch beinvioeden,

XI1 STRAFBEPALINGEN EN VARIA

| Art. 20. De inspecteurs van de Inspectie der Betwaren van het

Ministerie van Volksgezondheid alsmede de ambtenaren bevoegd
verklaard voor het toezicht op de bepalingen van dit beslait kunnen
het gebruik van de bij dit beslyit gereglementeerde plaatsen, voer-
tuigen en voorwerpen verbieden, indien de toestand waarin de
plaatsen, voertuigen en voorwerpen zich bevinden dusdunig is dat
| daaruit gevaar voortviceit voor de volksgezondheid,

Dat verbod wordt per’ aangetekend schrijvext aan de betrokkene

bevestigd met vermelding van de reden van dié maatregel,
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Art. 21. Lorsque des lieux ou parties de lieux ne sont utilisés
qu'exceptionnellement pour la fabrication, pour le commerce ou
pour la consommation de denrées alimentaires, & I'occasion de fétes
de bienfaisance, braderies ou autres activités semblables, ils ne sont
pas assujettis aux dispositions du présent arrété, excepté aux dispo-
sitions des articles 8, 12 et 14.

Art. 22. Notre Ministre qui a la Santé publique sous sa compétence
peut, aprés avis du Conseil supérieur d'Hygiéne, accorder des déro-
gations a certaines dispositions du présent arrété,

Ces dérogations ne peuvent étre accordées que globalement et par
secteur de fabrication ou de commerce des denrées alimentaires.

Art. 23. Les infractions aux dispositions du présent arrété sont
rechefchées, poursuivies et punies conformément a la loi du 24 jan-
vier 1977 relative a la protection de la santé des consommateurs en
ce qui concerne les denrées alimentaires et les autres produits.

Art. 24. L'arrété royal du 13 novembre 1978 relatif & 'hygiéne en
cours de fabrication et lors du commerce des denrées alimentaires,
modifié par Parrété royal du 3 janvier 1985, est abrogé,

Art. 25. Le présent arrété entre en vigueur le jour de sa publica-
tion au Moniteur belge, & l'exception des dispositions relatives a
l'affichage des avis concernant linterdiction de fumer, le lavage des
mains et relatives a linscription & porter sur les containers et
camions citernes qui entrent en vigueur le ler jour du sep-
titme mois qui suit cette publication. :

Art. 26. Notre Ministre des Affaires sociales et Notre Secrétaire
d'Etat a la Santé publique et & I'Environnement sont chargés de
l'exéeution du présent arrété.

Donné a Bruxelles, le 11 octobre 1985.
BAUDQUIN

Par le Roi :
Le Ministre des Affaires sociales,
J.-L. DEHAENE
Le Secrétaire d'Etat-4 la Santé publique
et 4 I'Environnement,
F. AERTS

?

Art. 21, Wanneer plaatsen of gedeelten van plaatsen slechts
uitzonderlijk voor de fabricage, de handel of het verbruik van
voedingsmiddelen worden gebruikt naar aanleiding van liefdadig-
heidsfeesten, braderijen of dergelijke, zijn zij niet aan de bepa-
lingen van dit besluit onderworpen, behalve aan de bepalingen voor-
zien in de artikelen 8, 12 en 14.

Art, 22, Onze Minster die de Volksgezondheid onder zijn bevoegd-
heid heeft, kan na advies van de Hoge Gezondheidraad, afwijkingen
toestaan op sommige bepalingen van dit besluit

Die afwijkingen kurmen enkel globaal worden toegestaan per
sector van de fabricage of van de handel in voedingsmiddelen

Art, 23. Overtredingen van de bepalingen van dit besluit worden
opgespoord, vervolgd en bestraft overeenkomst de wet van 24 janua-
ri 1977 betréifende de bescherming van de gezondheid wvan de
vérbruikers op het stuk van de voedingsmiddeler en andere
produkten,

Art, 24, Het koninklijk besluit van 13 november 1978 betreffende
de hygiéne bij de fabricage van en de handel in voedingsmiddelen,

_ gewijzigd bij et koninklijk besluit van 3 januari 1985, wordt opge-

heven.,

Art. 25. Ditbesluit treedt in werking op de dag van zijn bekendma-
king in het Belgisch Staatsblad, met uizondering van de bepalingen
betreffende het aanbrengen van de berichten in verband met het
rookverbod, het wassen van de handen en betreffende het opschrift
aan te brengen op containers en tankwagens, die 10 werking treden
op de eerste dag van de zevende maand na die bekendmaking,

Art, 26. Onze Minister van Sociale Zaken en Onze Staatssecre-
taris voor Volksgezondhel en Leefmilieu belast met de uitvoering
var dit besluit. T

Gegeven te Brussel, 11 oktober 1885,
BOUDEWIIN

Van Koningswege
De Minister van Socialé Zaken,
J -L DEHAENE
. De Staatssecretsris voor Volksgezondheid
en Leefmilieu,
F. AERTS

Annexe

i
1. Normes microbiologiques pour I'eau.

i
Résultats :
Paramitres volume de l'échantillon en mil Concentration maximale admissible (1)
L.1. Coliformes totaux (2) 100 absence dans 100 ml
1.2. Coliformes fécaux 100 absence dans 100 ml
1.3. Streptocoques fécaux 100 absence dang 100 ml
1.4. Clostridium sulfitoréductetrs ‘ ) 20 absence dans 20 ml
1.5. L’eau ne peut contenir dforgahismes pathogénes, ‘
1.6, Seront notamment absents les germes pathogénes sulvants : «
— lés salmonelles (absence dans 2 000 ml); .

— les staphylocoques pathogénaes;
- les entérovirus;
T les parasites.

1.7, ’'eau ne peut contenir d algues ni autres &lénents figurés (animaleules).

(1) Les méthodes de détermination de 1a concentration maximale admissible sont reprises & Yannexe, sous 5,
(2) Sous réserve quw'un nombre suffisant d'échantillons soit examiné (85 % de résultats contormes),
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2. Normes chimiques pour I'eau.

Concentration maximale exprimée en pg/1 (1)

21. Arsenic o 50
2.2, Cadmium 5
23 Cyanure 10
24. Chrome 50
25. Mercure 1
26. Nickel 50
27 Plomb : 50 (dans leau courante)
28. Antimoine ) 10
29, Sélenium . 10
2.10. Pesticides et produits apparentés .
par substance individualisée . 0,1

-~ au total . 04,5

On entend par pesticides et produits apparentss :

-~ les insecticides organochlorés persistants

organophosphorés

.. = carbamates
— les herbicides:
— les fongicides;
- les PCBet PCT
2.11. Hydrocarbures polycycliques aromatiques 0,2
: Substances de références '
fluoranthene
~ benzo 34 fluoronthéne;
- benzo , .2 fluoranthéne;
benzo 3.4 pyréne
—~ benzo 1.12 péryléne;
~ indeno-pyrene (1,2,3, cd).

Concentration maximale exprimée en mg/l

2.12. Nitrates en NO: 50 -
2.13. Nitrites en NO3 : 0L

3. Symbole relatif a linterdiction de fumer (art. 13, § 5).
Signe d'interdiction & Pannexe If, a Varticle 54 quinquies sous a du réglernemt général pour la protection des travailleurs :

4. Symbole relatif 4 'eau non-potable (art. 12, § 3).

Signe d'interdiction imposé a I'annexe II, a Particle S4quinguies sous edu réglement général pour la protection des travailleurs :
Arrété royal du 19 septembre 1980 {Moniteur belge du9 octobre 1980). T

1

5. Méthodes de détermination concernant les normes frﬁcrobiologiques. . ' :

5.1. Coliformes totaux (2) " Fermentation en tubes multiples. Repiquage de's tubes positifs sur milieu de confir-
: mation. Dénombrement selon le nombre le plus probable {NPP).
- - T ou

5.2. Coliformes fécaux (2) - . " Filtration sur membrane et culture sur un milieu approprié tel que gélose lactosée
. au tergitol, gélose d'endo, bouillon au teepol 0,4 %, repiquage et identification des
colonies suspectes, - :

Pour les coliformes totaux, température d'incubation 370 C,

Pour les colifermes fécauy, température d'incubation 440 C,

5.3. Streptocogues fécaux iﬁ) Mgthticglepz}’ ;'azide de sodium (Litsky). Bénombrement selonde nombre le plus proba-
le 3 )
: ’ . Filtration sur membrane et culture sur milieu approprié,
5.4. Clostridiums sulfitoréducteurs (2) Aprés chauffage de léchantillon & 80 C, dénombrement des spores par !

— ensemencement dans milieu avec glucose, sulfite et fer et dénombrement des
- colonies avec halo noir; :
: — filtration sur membrane, dépdt du filtre renyersé sur milieu avee glucose, sulfite
‘ et fer, recouvert dg gélose, dénombrement des colonies nolres;
= répartition en tubes de miliew « DRCM » (Differencial reinforced clostridia
medium), repiquage des tubes noires sur milieu au lait tournesolé, dénombre-
ment selon le nombre le plus probable, .

(1) Les méthodes de détermination de la concentration maximale admissible sont reprisgs 4 annexe, sous 6.

(2) Remarque : ex ce qui concerne ta période d'incubation, elle est en général de 24 heures ou de 48 haures 'squt pour les dénombrements
totaux ot elle est de 48 heures ou de 72 heures. ‘
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5.5. Tests complémentaires !
5.5.1. Salmonelles

5.5.2. Staphylocoques pathogénes

5.5.3. Bactériophages fécaux
5.5.4. Entérovirus
5.5.5. Protozoaires

5.5.8. Animalcules (vers-larves)

2

Concentration par filtration sur membrane. Inoculation sur milieu de préenrichisse-
ment, Enrichissement, repiquage sur gélose d'isolement. Identification.

Filtration sur membrane et culture sur milieu spécifique (par exemple ntilieu hyper-
salé de Chapman). Mise en évidence des caractéres de pathogénicité,

Technique de Guelin. :
Concentration par filtration, par floculation ou par centrifugation et identificatior:.
Conuentration par filtration sur membrane, examen microscopique, test de pathogé-

nicité. ) . .
Concentration par filtration sur membrane. Examen microscopigque. Test de patho-
génicité. . '

6. Méthodes de détermination pour les substances chimiques.

6.1. Arsenic
6.2. Cadmium
~ 63. Cyanures
6.4. Chrome
- 8.5, Mercure
6.6, Nickel
6.7, Plowb

6,8. Antimoine
6.9. Sélénium

8.10. Pesticides et produits apparen;cés

6.11. Hydrocarbures polycycliques ;iromatiques

Spectrophotomeétrie d'absorption. Absorption atomique.

Absorption atomique.

Spectrophotométrie d’absorption.

Absorption atomique. Spectrophotométrie d’absorption.

Absorption atomique. T

Absorption atomique.

Absorption atomique.

Spectrophotométrie d'absorption. .

Absorption atomique. R

Chromatographie en phase gazeuse ou liquide aprés extraction par solvants appro-

priés et purification. Indentification, si nécessaire, des constituants des mélanges.
Détermination guantitative.

Mesure de Pintensité de fluorescence dans I'ultra-violet aprés extraction & 'hexanes
Chromatographie en phase ‘gazeuse ou mesure dé la fluorescence dans I'ultra-vio-
let aprés chromatngraphie en couches minces.

Mesures comparatives par rapport & un mélange de six substances étalons ayant la
néme concentration (1). ‘

\

(1) Substances étalons & prendre en considération : fluoranthéne, benzo 34 fluoranthéne, benzo 11,12 fluoranthéne, benzo 34 pyréne,

benzo 1,12 peryléne et indéno (1,2,3 cd) pyréne.

1. Microbiclogische normen voor water,

Bijlage

‘Uitkomsten 3 :

Parameters hoeveelheid van het monster in ml v Maximale toelaatbare concentratie (1)
11 Totaal aantal colibacterién (2) 100 o afwezigheid in 100 ‘ml
1.2, Faecale colibacterién 100 afwezigheid in 100 m}
1.3. Faecale streptococten 100 _afwezigheid in 100 m! |
14. Sulfietreducerende clostridia 20 afwezigheid in 20 ml

e

1.5, Water mag geen pathogene organismen bevatten.

1.6. Ziektekiemen, zoals :

- salmonella (afwezigheid in 2 000 ml);

— pathogene stafylococcen;
— entérovirussen;

~- parasitaire organismen,

moeten eveneens alwezig 2ijn,

1.7, Evenmin mag dit water algen, noch anders morfologische elementen (Kleine dierlijke organismen) bevatten,

{1) De bepalingsmethoden voor de maximaal toelaatbare concentratie zijn weergegeven i de bijlage, onder 5.
(2) Mits er cen voldoende aantnl monsters wordt amderzocht (95 % moet aan die eis voldoen).
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2. Chemische normen voor water.

2.1. Arseen

22, Cadmium
2.3. Cyaniden
24, Chroom
25 Kwik

2.8, Nikkel

27. Lood

2.8, " Antimonium
2,9, Seleen

-2.10. Pesticiden en aanverwante produkten :

— per afzonderlijke stof !
— totaal

Maximale gehalten in pg/l (1)

.50
5
1e
50
1
50
50 (in doorstroomwater)
10
19

0,1
0,5

Onder pesticiden en aanverwante produkien wordt verstaan :

— insecticiden : — persistente organische chloorverbindingen
— orgarische fosforverbindingen

- carbamaten
— herbiciden;
— fungiciden; -
— PCB's en PCT's.

2.11. Aromatische polycyclische koolwaterstofen

Met referentiestoffen :

— fluoranteen; .
— benzo 34 fluoranteen;
— benzo 11,12 fluoranteen;
- benzo 3,4 pyreen;

— benzo 1,12 peryleen;

— indeno (},2,3, cd) pyreen.

2.12. Nitraten in NOT uitgedrukt .
2.13. Nitrietén in NO7 uitgedrukt

0,2

-

Maximale gehalten in mg/1

50
0,1 -

3. Symbool betreffende het rookverbod (art. 13, § 5).

Opgelegd verbodsteken in bijlage 11, bij artikel 54 guinguies onder a van het algemeen reglement voor de arbexdshes-chermmg konin-
klijk besluit van 19 september 1980 (BengSCh S'taatsblad van 9 oktober 1980)

4. Symbool betreffende ondrinkbaar water (art. 12, § 3).

Opgelegd verbodsteken in bijlage I, bij artikel 54quingquies onder e van het algemeen reglement voor de albeldsbeschermmg konin-
klijk besluit van 19 september 1980 (Belgzsch Staatsblad van 9 oktober 1980).

5. Methoden van onderzoek voor de microbiologische parameters.

5.1. Totale colibacterién (2)

-

5.2. Faecale colibacterién {2) -

5.3, Faecale streptococcen (2)

*

5.4. Sulfietreducerende clostridia (2)

P N . ;

Gisting in meervoudige proefbuisjes. Steekenting van de posv.tteVe buisjes op een
» medium voor bevestxgmg Tellen volgens techmek van het meest waarschijnlijke

aantal (MWA),
’ of .

"Membraanfiltratle en kweek op een geschikt medium zoals lactose—terglbolagar,

endo-agar of bouillon met 0,4 teepol. Enting en.idéntificatie van de verdachte kolo-
nies.
Incubatietemperatuur voor totaal aantal colibacterién ; 37e C,
Incubatietemperatuur voor faecale colibacterién : 440 C.

Natriumazide-methode (Litsky) Tellen volgens techniek van het mees.t‘ waarsgchijn-

lijke aantal (MWA).

Membraanfiltratie en kweek op een gesch:kt mediuxm.

Na verwarniing van het monster tot 80¢ C, telling van de sporen door : '

— ultzaaien in voedingsbodem met glucose, sulfiet en ijzer en de kolonies met
zwarte kring tellen;

— filtréren over membraanfilter, het omgekeerde filter plaatsen op voedingsbodem
met gluclose, sulfiet-en ijzer, overdekt met agar, telling van de zwarte kolonies;

~ verdeling over kweekbuisjes ¢« DRCM » (D:fferentlal reinforcerd- clostridia
mediumy), overbrengen van de zwarte bms;;es 'op voedingsbodem met lakmoes-
melk, telling volgens MWA.,

(1) De methoden van onderzoek voor de maximale gehalten zijn weergeven in de bijlage, onder 6.
merking de incubatie duurt gewdonlijk 24 uur of 48 wur, behalve voor totaaliellingen, in welk geval de incubatietijd 48 uur of

72 uur be raagt
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5.5. Aanvullende onderzoeken ; - .
§.5.1. Salmonella Concentratie door membraanfiltratie. Enting op medium voor vooraanrijking. Aan-

+rijking, steekenting op agar voor isolatiedoeleinden. Identificatie.
5.5.2. Pathogene stafylococcen Filtreren over membraan en kweken op specifieke voedingsbodem (bijvoorbeeld
hypersaliene voedingsbodem volgens Chapman). Aantonen van de pathogeniteit.
5.53. Faecale bacteriofagen Techniek volgens Guelin, .
5.54. Enterovirussen Concentratie door filtreren, uitviokken of centrifugeren, en identificatie.
5.5.5. Protozoa -Cotnctentrz'tie door filtreren over membraan, microscopisch onderzoek, pathogeni-
eitstest. : .
5.5.(;. Kleine dierlijke organismes (wormen‘]armCotrécerztrstutie door filtreren over membraan, microscopisch onderzoek, pathogeni-
ven itstest.

6. Bepalingsmethoden voor chemische stoffen.

6.1, Arseen Absorptiespectrofotometrie. Atomaire absorptie, |

6.2. Cadmium Atomaire abgorptie.

6.3. Cyaniden Absorptiespectrofotometrie.

64. Chroom Absorptiespectrofotometrie. Atomaire absorptie.

6.5. Kwik : N Atomaire absorptie. :

6.6. Nikkel Atomaire absorptie.. :

6.7. Lood Atomaire absorptie.

6.8. Antimonium ‘ A "~ Absorpliespectrofotometrie.

6.9. Seleen Atomaire absorptie. )

6.10. Pesticiden en sanverwante produkten Gas- of Viceistofchromatografie na extractie door oplosmiddelen en zuivering.
. lI)ndie!x; godig identificatie van de bestanddelen van de mengsels. Kwantitatieve

epaling. . .

6.11. Aromatische polycyclische koolwaterstoffen  Meting van fluorescentie-intensiteit in het ultraviolet na extractie met hexaan. Gas-
chromatografie of meting van de fluorescentie in het nltraviolet na dunnelaags-
chramtografie. : .
Vergelijkende metirigen ten opzichte van een mengsel van zes ijkstoffen met
dezelfde concentraiie (1) o

L O — »

(1) In aarymerking te nemen ijkstoffen : fluoranteen, benzo 3,4 fluoranteen, benzo 11,12 fluioranteen, benzo 3.4 pyreen, benzo 1,12 pery-
*leen en indeno (1,2,3 ¢d) pyreen. .

Vu pour éire annexé & Notre arrété du 11 octobre 1985. Gezien om te worden gevoegd bij Ons besluit van11 oktoher 19835,
BAUDOUIN " BOUDEWLIN
Par le Roi : J Van Koningswege :
Le Ministre des Affaires sociales, ‘ De Minister vin Sociale Zaken,
J-L. DEHAENE ¥ » ' J-L. DEHAENE -~
Le Secrétaire d'Ttat 4 la Santé publique ' De Staatssecretaris voor Volksgezondheid
et 3 'Environnement, - R | ‘ en Leefmilieu,
F. AERTS T . F, AERTS ,
« MINISTERIE VAN ONDERWLIS » , MINISTERIE VAN ONDERWIJS
F, 85 — 243 | N. 85 — 2443
. 14 OCTOBRE 1985. — Arrété royal - 14 OKTOBER 1985, — Koninklijk healuit - .
portant organisation da Conseil supérieur houdende inrichting van de Hoge Rand  _
de enseignement secondaire technigue et professionnel voor het tachinisch- ent beéros i
—_—— . . b nd
BAUDOUIN, Roi des Belges, ) 1 BOUDEWIJN, Koning der Belgen,
A tous, présents et & venir, Salut, Aan allen die nu zijn en hierna wezen zullen, Onze Groet.
Va la 1o du 18 juillet 1071 relative 4 la structure générale et 4| ° Gelet op de wet van 19 jull 1971 betreffende de algemens
Forganisation de Fenseignement secondaire, notamment Farticle 13, | structaur en de organisatie van het secundair onderwijs, inzonder-
49, . 4 held artikel 13, 49 : k
Vu la loi dn 26 juin 1983 concernant Fobligation seolaive; 1 Gelet op de wet van 28 juni 1083 betreffende do Jearplicht:
Vu Farrétd royal du 20 juin 1984 relatif a Porganisation de Pensei- Gelet op het konivklijk besluit van 29 juni 1984 betreffende de
gnement secondaire; » : organisatie vah het sécundaic onderwijs;




