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.. MINISTERE DE LVEMPLOI ET DU TRAVAIL

—

F. 89 — 2106

10 OCTOBRE 1989. — Arrété royal poriant fixation du cadre tempo-
: raige de Ia Caisse auxiliaire de paiement des allocations de
chémage

BAUDOQUIN, Roi des Belges,
A tous, présents et & venir, Salut.

.. Vula lbi du 18 mars 1954 relative au contrdle de certains orga-
nismes dintérét public, notamment Yarticle 11, modifié par Iarrété
royal n° 4 du 18 avril 1967, I'arrété royal no 88 du 11 novembre 1967
et la loi du 30 juin 1975;

Vu larrété royal du 20 décembre 1983 relatif & l'emploi et au
chémage, notamment larticle 181, modifié par l'arrité royal du
11 avril 1984;

Vu l'avis du Comité de concertation de base;

Vu l'avis du Comité de gestion;

Vu l'accord de Notre Ministre du Budget, donné le 30 mai 1989;

Vu laccord de Notre Mxmstre de la Fonction publwue. donné le
30 mai 1989,
Sur la proposition de Notre Ministre de I'Emploi et du Travail,

Nous avons arrété et arrétons :

. Article ler. Le cadre temporaire du personnel de la Caisse auy-
liaire de paiement des allocations de chomage est fixé comme suit :
1, Adminisiration centrale

Informaticien , 2
Programmeur ' 2
Rédacteur . Rt e
Commis-sténodactylographe . 1
Commis-dactylographe 2
Commis 10

2. Services extérieurs

Reédacteur 45
Commis 135

Art, 2. Le présent arrété prodult 568 effets le ler avrll 1987 et
cessera d'étre en vigueur le 31 mars-1988.

Art. 3. Notre Ministre de 'Emploi et du Travail est chargé de
“'exécution du présent arrété.

. Donné a Bruxelles, le 10 octobre 1989.

MINISTERIE VAN TEWERKSTELLING EN ARBEID

N. 89 — 2106

10 OKTOBER 1989. — Koninklijk beslzit houdende vaststelling van
het tijdelijk kader van de Hulpkas voor werkloosheidsuitke-
ringen

-

BOUDEWIIN; Koning der Belgen,
Aan allen die nu zijn en hierna wezen zullen, Onze Groet.

Gelet up de wet van 16 maart 1954 betreffende de controle op
sommige instellingen van openbaar nut, inzonderheid op artikel 11
gewijzigd bij het koninklijk besliit nr, ¢ van 18 dpril 1967, het
koninklijk besluit nr. 88 van 11 november 1967 en de wet van
30 juni 1975;

Gelet op het koninklijk besluit van 20 december 1983 betreffende
arbeidsvoorziening en werkloosheid, en inzonderheid op artikel 181,
gewijzigd bij het koninklijk besluit van 11 gpril 1984;

Gelet op het advies van het Basisoverlegcomité;

Gelet op het advies van het Beheerscomité;

Gelet op het akkoord van Onze Minister van Begroting, gegeven
op 30 mei 1989;

Gelet op het akkoord van Onze Minister van Opénbaar Ambt,
gegeven op 30 mei 1989;

A Op de voordracht van Onze Minister van Tewerkstelling en
rheid,

Hebben Wij besloten en besluiten Wu :

Artikel 1, Het tudeluk kader van het personeel van de Hulpkas
voor werkloosheidsuitkeringen wordt als volgt vastgesteld

1. Hoofdbestuur

Informaticus

Programmeur

Opsteller
Klerk-stenotypist
Klerk-typist
Klerls
2, Buitendiensten )

"Opsteller ‘ 45
Klerk . 135
Art, 2. Dit besluit heeft uitwerking met ingang van 1 april 1987 en

houdt op van kracht te zijn op 31 maart 1988,

Art. 3. Onze Minister van Tewerkstelling en Arbeid is belast met

de uitvoering van dit besluit.

" Gegeven te Bms:;el 10 oktober 1989.

I RS XY

>

. BAUDOUIN BOUDEWIJN
o
Par le Boi : Van Koningswege *
Le Ministre de 'Emploi et du Travail, - De Minister van Tewerkstelling en Arbeid,
L. VAN DEN BRANDE ‘ L. VAN DEN BRANDE
-
MINISTERE DE L’AGRICUL’TUBE MINISTERIE VAN LANDBOUW
ET MINISTERE DE LA SANTE PUBLIQUE EN MINISTERIE VAN VOLKSGEZONDHEID
'ET DE LENVIRONNEMENT EN LEEFMILIEU
F. 89 — 2107 N. 89 — 2197

18 SEPTEMBRE 1989. -~ Arrété royal
relatif au commerce du lait
destiné & Ja consommation humaine directe et 4 Pexportation-

BAUDOUIN, Roi des Belges,
A tous, présents et 4 venir, Salut.

Vu la loi du 28 mars 1975 relative au commerce des produits de
l'agriculture, de Yhorticulture ef de la péche maritime; modifiée par
la loi du 11 avril 1983, notamment l'article 3;

2

18 SEPTEMBER 1989, — Koninklijk besluit
betreffende de handel in melk
bestemd vooy rechistreckse mensebjke konsumptie en voor uitvoer

BOUDEWNN, Kening der Belgen, ,
Aan allen die nu zijn en hierna wezen zullen, Onze Groet
Gelet op de-wet van 28 maart 1975 betreffende de handel m land

bouw-, tuinbouw- en zeevisserijprodukien, gewijzigd bij de wet van
11 april 1983, inzonderheid op artikel 3;
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Vu la loi du 24 janvier 1977, relative & la protection de la santé des
consommateurs en ce gui concerne les denrées alimentaires et les
autres produits, notamment les articles 2, 3 et4;

Vu la loi du 15 janvier 1938 relative & la création d'un Office
national du lait et de ses dérivés; .

Vu Parrété royal du 15 janvier 1938, instituant un Office national
du lait et de ses dérivés; .

Vu Parrété royal du 27 février 1963 relatif & la distribution des
produits laitiers, modifié par les arrélés royaux des 23 aolit 1968,
3 octobre 1969, 18 décembre 1972, 24 juin 1977 et 11 juillet 1088,
notamment article 8, § 8;

Vu Parrété royal du 21 octobre 1968 concernant I'agréation préa-
lable des entreprises de transport, de préparation, de transforma-
tion ou de conditionnement des produits laitiers, modifié par les
arrétés royaux des 7 janvier 1989, 26 aofit 1080, 13 janvier 1983,
12 P.Oﬁt 1985 et 21 février 1986, notamment l'article 3;

Vu la directive 85/397/CEE du Conseil du 5 aotit 1985 concernant
les problémes sanitaires et de police sanitaire lors d'échanges intra-
:mpmunautaires de lait traité thermiquement;

Vu les lois-sur le Conseil d'Etat, coordonnées le 12 janvier 1973,
nolamment article 3, § Ler, modifié par 1a loi du 4 juillet 1989;

Vu lurgence; ¢

Considérant que la nécessité de prendre sans retard des mesures
en matiere de commerce du lait destiné & la consommation humaine
résulte de l'obligation d'adapter la réglementation aux conditions de
marché modifiées et de rendre cette réglementation plus conforme &
celle en vigueur dans les pays voisins; .

Sur la proposition de Notre Ministre des Affaires étrangdres, de
Notre Ministre des Affaires Sociales, de Notre Secrétaire d'Etat a
PAgriculture et de Notre Secrétaire d'Etat a 1a Santé publique,

Nous gvons arrété et arrétons :
Article ler. Pour Papplication du présent axrété on entend par :

1. Exploitation de production : l'unité de production laititre, c.a.d.
Yensemble 1ié dans lespace des moyens de production pour ia
production de lait cru comprenant & son usage exclusif, le cheptel
laitier, les terres servant a la production laitiére, l'installation
laitiere ainsi que le refroidisseur de lait ou les cruches de lait.

2. Eiablissement de traitement : 'établissement situé sur le terri-
toire d'un Etat membre ol le lait est traité thermiguement,

3. Etablissement de traitement agréé : I'établissement agréé en
vertu de larrété. royal du 21 octobre 1988 concernant Fagréation
préalable des entreprises de transport, de préparation, de transfor-
mation ou de conditionnement des produits laitiers.

4. Commexrcialiser : mettre dans le commerce, acquérir, offrir,
exposer en vente, détenir, transporter, vendre, livrer, céder a titre
gratuit ou onéreux, importer ou exporter.

5. Producteur : la personne physique ou.morale exploitant seule,
ou le groupement de personnes physiques ou morales exploitant en
commun, une ou plusieurs exploitations de produstion,

6. Producteur-colportenir : le producteur gui vend directement au
consommateur, en dehors du siége de son exploitation, le lait de sa
production et éventuellement le lait dautres exploitations de
production: agréées. ) ’

7. Teneur en matiére grasse : le rapport en poids des parties de
matiére grasse du lait sur cent parties du laiteoncerné.

8. Lait cru :le lait tel que produit par la sécrétion de la glande
mammaire d'une ou plusieurs vaches laitiéres,

8 Laiteraité thermiquement : le lait propre a la_consommation
humaine obtenu directement et exclusivement de lait cru par-un
traitement thermique tel que défini en 11,12 ou 13.

10. Lait de consommation : un des produits suivants destinés a
&tre livrés en ['état au consommateur. ..

a} Lait de ferme : lait ayant subi ou nonun traiterment thermique
ou un traitement autorisé deffet éguivalent, qui est vendu ou
destiné a étre vendu au consomrateur, et gui ne provient pas d'un
établissement de traitement. -

b) Lait de ferme partiellement écrémé : lait de ferme dont la
teneur en matiére grasse a été portée & une valeur comprise entre
0,5 % et 2,0 %.

¢) Lait de ferme écrémé : lait de ferme dont la teneur en matiére

grasse a été portée & une valeur inférieure 2 0,5 %.

Gelet op de wet van 24 januari 1977 betreffende de bescherming
van de gezondheid van de verbruikers op het stuk van de voedings-
middelen en andere produkten, inzonderheid op de arti-
kelen 2,3 en 4; .

Gelet op de wet van 15 januari 1938 betreffende de oprichting van
ecen Nationale Zuiveldienst; .

Gelet op het koninklijk besluit van 15 januari 1938 tot instelling
van een Nationale Zuiveldienst; o

Gelet op het koninklijk besluit van 27 februari 1963 betreffende de
verdeling van zuivelprodukten, gewijzigd bij de koninklijke
besluiten van 23 augustus 19868, 3 oktober 1969, 18 december 1972,
24 juni 1977 en 11 juli 1988, inzonderheid op artikel 8, §8;

Gelet op het koninklijk besluit van 21 oktober 1968 betreffende de
voorafgaande erkenning der ondernemingen die zuivelprodukten
vervoeren, bereiden, omvormen of conditioneren, gewijzigd bij de
kominklijke besluiten van 7 januari 1969, 26 augustus 1980,
13 januari 1983, 12 augustus 1985 en 21 februari 1968, inzonderheid
op artikel 3; :

Geletop de richtlijn 85/387/EEG van de Road van 5 augustus 1985
inzake hygiénische en veterinairrechtelijke problemen bij het intra-
communautaire handelsverkeer in warmtebehandelde melk;

Gelet op de wetten op de Raad van State, gecotrdineerd op
12 januari 1973, inzonderheid op artikel 3, § 1, gewijzigd bij de wet
van 4 juli 1989; :

Gelet op de dringende noodzakelijkheid;

Overwegende dat de noodzaak om onverwijld maatregelen te
nemen met beirekking tot de handel in melk bestemd voor mense-
lijke konsumptie voortvloeit uit de verplichting de reglementering
san te passen aen de gewijzigde marktomstandigheden en deze
reglementering meer aan te passen aan deze die in de buurlanden
van kracht is; . .

Op de voordracht van Onze Minister van Buitenlandse Zaken,
Onze Minister van Sociale Zaken, Onze Staatssekretaris voor Land-
bouw en Onze Staatssekretaris voor Volksgezondheid,

Hebben Wij besloten en besluiten Wij :

Artikel 1. Voor de toepassing van dit besluit wordt
onder :

1. Produktiebedrijf : de melkproduktie-eenheid d.w.z. het ruimte-
lijk gebonden geheel van de produktiemiddelen voor de produlktie
van rauwe melk bestaande uit, voor haar uitsluitend gebruik, het
melkvecbeslag, de melkveestal, de voor de melkproduktie gebruikte

verstaan

| gronden, de melkinstallatie, alsook de melkkoeltank of de melk-

kruiken. )

9, Melkinrichting : op het grondgebied van een Lid-Staat gelegen
bedrijf, waar de melk gen warmtebehandeling ondergaat.

3. Erkende melkinrichting : het bedrijf erkend krachtens het
koninklijk besluit van 21 oktober 1968 betreffende de voorafgaande-
lijke erkenning der ondernemingen die zuivelprodukten vervoeren,
bereiden, omvormen of conditioneren. : .

4, Verhandelen : irf de handel brengen, verwerven, aanbieden, ten
verkoop tentoonstellen, in bezit houden, vervoeren, verkopen,
leveren, afstaan onder kosteloze of bezwarende titel, in- of
uitvoeren.

5. Producent : de natuurlijke persoon of rechispersoon die alleen,
of de groepering van natuurlijke personen of rechtspersonen die
gezamenlijk verantwoordelijk zijn voor het beheer en de uitbating
van één of meerdere produktiebedrijven.

6. Producent-venter : de producent die zijn melkproduktie en
eventueel de melk van andere erkende produktiebedrijven recht-
streeks, buiten de bedrijfszetel, aan de verbruiker verkoopt.

1. Vetgehalie : de gewichtsverhouding van de delen melkvet tot
100 delen van de betrokken melk.

8. Rauwe melk : de melk zoals deze is afgescheiden door de melk-
klier van één of meer melkkoeien,

9. Warmtebehandelde melk : de melk geschikt voor menselijke
konsumptie, rechtstreeks en uitsluitend bekomen uit rauwe melk na
een warmtebehandeling @als omschreven in punt 11, 12 of 13.

10. Konsumptiemelk : één van de volgende produkten die bestemd
zijn om als zodanig aan de verbruiker te worden geleverd :

a) Hoevemelk : de melk die al dan niet een warmtebehandeling of
een toegestane behandeling met een gelijkwaardige uitwerking
heeft ondergaan en die aan de verbruiker wordt verkocht of hier-
voor is bestemd, en die niet afkomstig is van een melkinrichting.

b) Gedeeltelijk afgeroomde hoevemelk : hoevemelk waarvan het
vetgehalte is gebracht op ten minste 0,5 % en ten thgste 2,0 %.

¢) Magere hoevemelk : hoevemelk waarvan het vetgehalte is
gebracht op minder dan 0,5 %.
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d) Lait entier standardisé : lait traité thermiquement provenant
d'un établissement de traitement, dont la teneur naturelle en
matiére grasse est égale ou supérieure & 3,50 % ou dont la teneur en
matiere grasse a été amenée a 3,50 % au minimum.

e} Lait demi-Bcrémé : lait traité thermiquement provenant d’un
établissement de traitement et dont la teneur en matiére grasse a
été amenée 21,50 % au minimum et 1,80 % au maximum.

£) Lait écrémé ! lait traité thermiquement provenant d’'un établis-
sement de triitement et dont la teneur en matiere grasse a été
amenée a 0,30 % au maximum.

11. Pasteurisation : procédé de chauffage mettant en ceuvre une
température devée pendant un court laps de temps {au minimum
71,7 Cpendant 15 secondes ou toute.combinaison équivalente).

12. Traitement U.HT. : procédé de chauffege en flux continu
appliqué en une seule fois, de facon ininterrompue impliquant la
mise en cuvre d'une température élevée pendant un court laps de
temps (au minimum 135 °C pendant au moins 1 seconde) et d'u
conditionnement aseptique du lait. .

13. Stérilisation : procédé de chauffage par lequel le lait a été porté

& une température minimale de 100 °C dans des conditionnements
fermés, le dispositif de fermeture devant rester intact.

14. Traitements : les seuls opérations autorisées suivantes :

a) Ecrémage : procédé de centrifugation par lequel la matiére
grasse est séparée en totalité ou en partie du sérum,

b) Standardisation : procédé qui cousiste 3 adapter la teneur en
matiére grasse du lait & la teneur voulue uniqguement par addition
ou soustraction de lait ou de créme ou par addition de lait écrémé ou
de lait demi-écréme.

¢) Homogénéisation : procédé mécanique permettant de réduire la
taille des giobules de matiéres grasses. .

d) Thermisation : procédé de chauffage mitigé par lequel le Jait est

chauffé 3 6245 oC pendant 10 a 20 secondes (ou toute autre combi- ’

naison équivalente). Le lait doit présenter une phosphatase positive.

Art, 2. § ler. 1 est interdit au producteur de livrer du lait eru
desting 3 étre transformé en lait de consommation.

1o 81 le bétail détenu dans son exploitation de production ne
répond pas aux conditions de l'annexe A, :

920 Si ce lait provient en partie ou en totalité de vaches qui :

a) Sont atteintes dune des maladies désignées par le Ministre de
PAgriculture; .

b) Présentent des signes de maladies contagieuses transmissibles
& ’homme;

¢) Présentent un trouble visible de I'état de santé général ou sont
atteintes d'affection de Iappareil génital avec écoulement, d’entérité
avec diarrhée accompagnée de fievre ou d'une inflammation recon
naissable de la’ mamelle ou de la peau de la mamelle. .-

) tt].) Présentent des plaies de la mamelle susceptibles d'affecter le
at ’

&) Ne donnent pas 2 litres de lait par jour. ‘

£} Qui sont traitées avec des substances susceptibles de passer
dans le lait, si 1a quantité de résidus de ces substances dans le lait
dépasse la teneur maximale fixée par Parrété royal du
5 décembre 1988 fixant les teneurs maximales pour les résidus de
pesticides autorisées sur et dans les denrées alimentaires. Lors du
traitement des vaches avec ces substances le délai d’attente fixé par
le Ministre de 1a Santé publique doit étre respecté dans chaque cas.

£/ Sont ixaitées, a titre expérimental, avec des substances faisant
Yobjet d'une demande d’agréation ou d’autorisation.

30 Si l'une ou plusieurs vaches laitiéres détenues dens son exploi-
tation, en infraction avec les prescriptions de la loi du 15 juillet 1985
concernant Yemploi chez les animaux de substances & action hormo-
nale ou anti-iormonale, sont traitées par des produits qui sont inter-
dits par cette loi.

40 Si ce lait ¢ ,

a)contientdes résidus de substances 3 action pharmacelogique ou
hormonale ou d'antibiotiques en guantités décelables;

b) contient des pesticides en quantité dépassant les teneurs maxi-
males fixéespar 'arrété royal du 5 décembre 1088 fixant les teneurs

maximales pour les résidus de pesticides autorisées sur et dans les
denrées alimentaires;

¢} contientdes détergents et d'autres substances qui sont suscepti-
bles d'altérer les caractéristiques organoleptiques ou qui peuvent
étre nuisibles pour la santé publique;

d) Gestandaardiseerde volle melk : warmtebehandelde melk,
afkomstig van een melkinrichting, en die een natuurlijk vetgehalte
heeft van ten minste 3,50 % of een vetgehalte dat op ten minste

1 3,50 % is gebracht,

¢) Halfvolle melk : warmtebehandelde melk afkomstig van een
melkinrichting en waarvan het vetgehalte is gebracht op ten minste
1,50 % en ten hoogste 1,80 %. ‘

) Magere melk : warmtebehandelde melk afkomstig van een
melkinrichting en waarvan het vetgehalte is gebracht op ten
hoogste 0,30 %. .

11. Pasteurisatie : vethitlingsprocédé waarbij tijdens een korte
tijdspanneecen hoge temperatuur wordt toegepast (minimaal 71,7 °C
gedurende 15 seconden of alle gelijkwaardige combinaties).

12. U.H.T-behandeling : verhittingsprocédé door middel van een
in één enkele fase ononderbroken doorvloeling, waarbij gedurende
een korte tijdspanne een hoge temperatuur {minimaal 4 135 °C
gedurende ten minste één seconde) wordt aangewend en waarbij de
melk aseptisch wordt verpakt.

13. Sterilisatie : verhittingsprocédé waarbij de in een hermetisch
gesloten verpakking of recipiént verpakte melk, op een temperatuur
van ten minste 100 oCwordi gebracht en waarbij de afslufting intact
moet blijven. : N

14. Behandelingen : de hierna volgende uitsluitend toegélaten
bewerkingen : .

a) Afroming : centrifugatiemethode waarbij het vet geheel of
gedeeltelijk wordt afgescheiden van de serumfase.

b) Standaardisatie : methode o het vetgehalte van de melk op
het gewenste gehalte te brengen, uitsluitend door toevoeging of
onttrekking van melk of reom of door toevoeging van magere of
halfvolle melk.

«¢) Homogenisatie : mechanisch procédé waarbij de vetglobulen
worden verkleind.

d) Thermisatie : mild verhittingsprocédé waarbij de melk op
6285 oC gedurende 10 tot 20 seconden wordt verhit (of alle gelijk-
waardige combinaties). De melk moet een positieve fosfatase
wvertonen. *

Art.2. § 1. Het is de producent verboden rauwe melk voor verwer-
king tot konsumptiemelk te leveren,

1o Indien het veebeslag dat op zijn produktiebedrijf wordt
gehouden niet beantwoordt aan de voorwaarden van bijlage A.

a 20 Indien deze melk geheel of gedeeltelijk afkomstig is van koeien
ie:

a) Aangetast zijn door één van de ziekten aangeduid door de
Minister van Landbouw;

b) Tekenen vertonen van besmeitelijke ziekten die op de mens
kunnen worden overggbrgsht; :

¢} Een zichtbare verstoring van de algemene gezondheidstoestand
vertonen of lijden aan aandoeningen van de geslachtsorganen
waarbij afscheiding plaatsvindt, aan darmontsteking waarbij
diarree en koorts optreden of aan een herkenbare uwierontsteking of
ontsteking van de uierhuid,

.d) Wonden vertonen aan de uier welke de melk kunnen verontrei-
nigen, :

¢) Per dag geen 2 liter melk geven.

f) Behandeld zijn met in de melk overgaande stoffen, indien de
residuhoeveelheid van deze stoifen in de melk de maximale hoeveel-
heid bepaald in het koninklijk besluit van 5 december 1988 tot vast-
stelling van de maximale hoeveelheden residuen van bestrijdings-
middelen toegelaten in en op veedingsmiddelen overschrijdt. Bij de
behandeling van de koeien met deze stoffen dient in ieder geval de
door de Minister van Volksgezondheid vastgestelde wachttermijn te
worden nageleefd.

g) bij wijze van proefneming behandeld zijn met stoffen die het
voorwerp uitmaken van een efk&ff¥ings- of toelatingsaanvraag.

30 Indien één of meer melkkoeien die op z?jn produktiebedrijf
worden gehouden in overtreding van de bepalingen van de wetvan
15 juli 1985 betreffende het gebruik bij dieren van stoffen met
Hiorrdonale of antihormonale werking, met door deze wet verboden
produkten werden behandeld.

4o Indien deze melk : .

4) residuey bevat van vreemde stoffen met farmacologische of
hormonale werking of van antibiotica in aantoonbare hoeveelneden,

b) bestrijdingsmiddelen bevat in hoeveelheden die hoger zijn dan
de maximale hoeveelheden vastgesteld in het koninklijk heslaitvan
5 december 1988 tot vaststelling van de maximale hoeveelheden
‘riesiduen van bestrijdingsmiddelen toegelaten in en op voedingsmid-

elen; .

¢) detergenten en andere stoffen bevat, die de organoleptische
kenmerken kunnen beinvioeden of die schadelijk kunnen zijn voor
de volksgezondheid; ,
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d) contient des résidus détectables de substances déterminées par
le Ministre qui a 'Agriculture cu la Santé publique dans ses attribu-
tions; :

€) contient du colostrum. N .

§ 2. 1l est interdit d’exporter ou de Livrer du lait cru & un établisse-
ment de traitement provenant d'une exploitation de production qui
nest pas agréée par I'Office national du laii et de ses dérivés.

Pour pouvoir étre agiéée, en aepplication de Yalinéa précédent,
Y'exploitation de production doit satisfaire aux conditions définies
dans l'annexe B.

- § 3. Les dispositions des paragraphes 1 et 2 de cet article sont
égelement d'application pour les procuits repris & Particle -1,
point 104, b et . Ces produits doiventen outre répondre aux condi-
tions de I'annexe C

§ 4. Le lait cru provenant d'explitations de produstion non
agréées ne peut étre livré qu’a un éablissement de traitement agréé
en vue de sa transformation en un produit autre gue du lait de
consommation.

' Art, 3. La température du lait de consommation tel que défini &
Varticle 1, point 10a, bet cne peut pas dépasser oCdurantle trans-
port et jusqu'a Ia livraison au consommateur.

Arxt. 4. Le lait cru de chagque exploitation de production doit,en vue
de son traitement thermique dans un établissement de traitement
'i)u de son exportation, satisfaire aux exigences reprises &

‘annexe D.

Art, 5. § 1er. Si le lait cru n'est pas traitédanslesquatre heuresqui
suivent sa réception, il doit, dés son. admission dans un établisse-
ment de {raitement étre refroidi 4 une température ne dépassant
pas 3°C et &tre maintenu 3 cette température jusqu'a son traitement
thermique. )

§ 2. Si le lait cru n'est pas traité dans les trente-six heures qui
suivent sa réception, un contréle supplémentaire devra étre effectue
sur ce lait avant le traitement thermique. '

Si, par une méthode directe ou indirecte, on consisie que la teneur
en germes & 30 oC de ce lait dépasse 200 000 par ml. le lait cru en
question ne peut étre utilisé pour la fabrication de lait de consom-
mation. '

Ce lait cru doit en outre étre traité i un autre moment que celui
destiné & la fabrication du lait de consomamation. )

§ 3. Le lait cru destiné a la fabrication de lait de consommation tel
que défini & P'article 1,.point 10, d, ¢, £ doit, dans un établissement de
traitement, subir un des traitements thermiques suivants : pasteuri-
sation, traitement U.H.T. ou stérilisation. ‘

Le lait de consoramation ainsi obtenu doit répondre aux exigences
microbiologiques et biochimiques correspondant au traitement ther-
mique subi, stipulées a 'annexe E. .

Art.6. § ler. Le lait cru destiné a étre cormmercialisé comme lait de
consommation peut, dans un établissement de traitement, subir un
ou plusieurs traitements définis a 'article 1, point 14.

§ 2. Le lait pasteurisé, le lait U.HT. ¢t Ie lait stérilisé peuvent étre
préparés & partir d'un lait cru qui a subi, dans un auire établisse-
ment de traitement, une thermisation,

Le recours & ce procédé doit étre porté a la connaissance de
I'Office national du lait et de ses dérivés.

§ 3. 11 est interdit, sous quelque forme que ce soit, d'appliquer au
lait des traitements non définis par le présent arrété ou non auto-
risés par le Ministre de IAgriculture ou le Ministre de la Santé
publique. Une dérogation peut toutefois étre accordée par le
Ministre de I'Agriculture et le Ministre de la Santé publigue.

Art. 7. § ler. Le conditionnement da lait traité thermiquement
dans des récipients destiné & la vente directe au consommateur
ainsi que ces récipients doivent satisfaire aux conditions hygiéni-
ques définies & l'annexe F -

§ 2. Les récipients remis aux consommateurs et qui contiennent
du Iait deivent étre agréés par IOffice mational du lait et de ses
dérivés. Ces récipients doivent satisfaire aux conditions prévues
dens larrété royal du 16 février 1982 relatif aux gammes de quan-
tités nominales et de capacités nominales admises pour certains
produits en préemballage . P

Pour la distribution dans les écoles, on peut utiliser des récipients
contenant 25 cl. de produit, & condition quils portent la mention :
« Eeole-25 ¢l » ou « Beole-1/4 litra », ‘

§ 3. Le lait demi-écrémé, et le lait écrémé ne peuvent étre coramer-
cialisés que dans des récipients destinés a étre remis aux consom-
mateurs. N

Cette disposition n'est pas applicable aux transactions entre |
établissements de traiternent ou aux transsetions en vue du condi--

tionnement en récipients.

d) aantoonbare residuen bevat van bepaalde doox de Minister die
de Landbouw of de Volksgezondheid onder zijn bevoegdheid heeft,
aangeduide stoffen;

€) biest bevat.

§ 2. Het is verboden rauwe melk uit te voeren of te leveren aan
een melkinrichting, indien deze melk afkomstig is van een produk-
tiebedrijf dat niet door de Nationale Zuiveldienst is erkend.

Om in toepassing van het voorgaande lid, erkend te kunnen
worden diert het produktiebedrijf te voldoen asn de voorwaarden
bepaald in bijlage B. )

§ 3. De bepalingen in paragraaf 1 en 2 van dit artikel zijn ook van
toepassing op de produkten vermeld in artikel 1 punt 10a, ben ¢
Deze produkten moeten daarenboven voldoen aan de voorschrifien
van bijlage C, :

§ 4. De rauwe melk afkomstig van niet erkende produktiebe-
drijven mag slechts geleverd worden aan een erkende melkinrich-
ting met het oog op zijn verwerking tot een ander preduki dan
konsumptiemelk. -

Art. 3. Gedurende het vervoer en tot bij de levering aan de
verbruiker mag de témperatuur van de konsumptiemelk zoals
bedoeld bij artikel 1, punt 10, &, b en ¢, de 6 oC niet overschrijden,

Art, 4, Rauwe melk van elk produktiebedrijf moet, met het cog op
de warmtebehandeling in de melkinrichting of met het oog op de

uitvoer voldoen aan de normen gesteld in bijlage D.

Art, 5.§ 1. Indien rauwe melk niet binnen vier uur na ontvangst
wordt behandeld moet deze bij ontvangst in de melkinrichting
onmiddellijk worden afgekogeld tot op een temperatuur van ten
hoogste + 5 °Cen op die temperatuur worden gehouden tot op het
ogenblik van de warmtebehandeling. '

§ 2. Indien rauwe melk niet binnen een periode van zesendertig
uur na ontvangst wordt behandeld, moet een aanvullende kontrole
op deze melk worden verricht voér de warmtebehandeling. -

Indien wordt vastgesteld, op grond van een directe of indirecte
methode, dat het gehalte aan kiemen van die melk bij 30 oC meer
dan 200000 per ml. bedraagt, mag de betrokken rauwe melk niet
gebruikt worden voor de bereiding van konsumptiemelk.

Deze rauwe melk moet daarenboven op een ander ogenblik
worden behandeld dan de melk bestemd voor de bereiding van
konsumptiemelk.

§ 3. Rauwe melk bestemd voor de bereiding van konsumptiemelk
zoals bedoeld bij artikel 1, punt 10 d, e en f moet in een melkinrich-
ting één van de volgende warmtebehandelingen ondergaan : pasteu-
risatie, UH.T.-behandeling of sierilisatie,

De aldus verkregen konsumptiemelk moet voldoen aan de micro-
biologische en biochemische eisen gesteld in bijlage E voor de
overeenstemmende warmtebshandeling.

Art. 6, § 1. Bauwe melk bestemd om verhandeld te worden als
konsumptiemelk mag in een melkinrichting één of meer van de

1 behandelingen ondergaan zoals omschreven in artikel 1, punt 14.

§ 2, Gepasteuriseerde melk, UH.T-melk en gesteriliseerde melk
mogen bereid worden uit rauwe melk die in een andere melkinrich-
ting een thermisatie heefi ondergaan.

Het beroep doen op dit procédé moet ter kennis worden gebracht
van de Nationale Zuiveldienst. -

§ 3. Het is verboden, in eender welke vorm, een behandeling op de
melk toe te passen die niet bij dit besluit,is bepaald of die niet is
toegestaan door de Minister van Landbouw of de Minister van
Volksgezondheid. Een afwijking kan evenwel door&ie Minister van
Landbouw en de Minister van Volksgezondheid verleend worden.

Art. 7. § 1. Het afvullen met warmtebehandelde melk van reci-
piénten, bestemd voor rechistreekse verkoop aan de verbruiker
alsook déze recipiénten moeten voldoen aan de hygiénische voor-
waarden bepaald in bijlage F.

§ 2. De recipiénten die aan de verbruiker afgeleverd worden en
melk bevatten moeten door de Nationale Zuiveldienst erkend zijn.
Deze recipiénten moeten voldoen aan de voorwaarden gesteld in het
koninklijk besluit van 18 fehruari 1982 betreffende de voor bepaalde
voorverpakte produkten toegestane reeksen van nominale hoeveel-
heden en nominale capaciteiten. i

Voor de verdeling in de scholen mag men recipi€énten gebruiken
die 25 ¢l produkt bevatten, op voorwaarde dat de aanduiding
« school-25 ¢l » of « school — 1/4 liter » op de recipiénten is aange-
bracht. . ;

§ 3. De halfvolle melk en de magere melk ogen slechis worden
verhandeld in recipiénten bestemd om aan de verbruikers te
worden afgeleverd.

Deze bepaling is niet van toepassing op de verrichtingen tussen
melkinrichtingen of op de verrichtingen met het oog op het conditio-
neren in recipiénten.
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Art. 8.§ ler. Les dénominations et mentions figurant sur les réci-
pients doivent satisfaire aux dispositions de larrété royal du
13 novembre 1986 relatif & I'étiquetage des denrées alimentaires
préemballées.

§ 2. Les dénominations « lait » et « produits laitiers » peuvent
exclusivement étre utilisées dans le sens du Réglement (CEE),
no 1808/87 du Conseil du2 juillet 1987 concernant la protection de la
dénomination du lait et des produits laitiers lors de leur. commercia-
lisation. o

§ 3. Les mentions prévues dans le présent article doivent étre
visibles, bien lisibles et indiquées d'une maniére indélébile sur
Ternballage dans le cas d'un préemballage ainsi que sur tous les
documents commerciaux qui doivent accompagner la marchandise.

§4. Lors de lacommercialisation, les emballages ou récipients des
produits visés a larticte | doivent porter la dénomination ¢correspon-
dant & leur définition reprise dans cet article et aux normes de
composition imposées pour chacun d'eux comme prévu alannexe E.

§ 5. La dénomination doit &tre accompagnée de la mention
« pasteurisé », « stérilisé» ou « U.HLT. » pour désigner le traitement
thermique subi par le produit £ini.

Il n'est pas permis d’employer simultanément les mentions
« pasteurisé », « stérilisé » ou « UH.T. ». ’ ’

La dénomination du produit peut étre suivie de l'indication de la
feneur en matiere grasse. ’ :

La dénomination peut dtre accompagnée de 1a mention « homogé-
néigé » pour désigner un produit qui a subi de fagen efficace cette
opération. -

§6. Les dénominations « lait de ferme », « lait de ferme partielle-
ment écrémé » et « lait de ferme écrémé » doivent étre accompa-
gnées des indications « ¢ru » et « bouillir avant usage » si ce lait n'a
subi aucun t_mitement thermique. . .

§7. La mention « conserver au froid : max. 6 °C.» doit &tre indiquée
sur les récipients de lait de consommation cru et/ou pasteurisé
préembailé tel que défini & l'article 1, point 10. ’

§ 8. 1l est interdit aux établissements de traitement de vendre du
lait sous la dénomination « lait de ferme ».

§ 9. Sans préjudice les conditions reprises au § ler du présent
article, il est interdit de commercialiser les produits visés par le
présent arrété si ceux-ci ne portent pas les mentions suivantes :

1¢ le nom ou la dénomination commerciale et 'adresse ou le siége
du fabriquant ou duproducteur (ou du responsable) quand le produit
est d'origine belge; :

2r le contenw; :

3¢ le numéro du lot et une mention sur base de laquelle la date du
traiternent thermique peut étre identifiée.

§ 10. 1l est interdit dapposer de quelque fagon que ce soit, des
mentions relatives 3 la nature ou au traiternent du lait non prévues
par le présent arrété ou non autorisées par le Ministre de I'Agricul-
ture et le Ministre de 1a Santé publique.

§ 11. I est interdit d’employer sur les récipients contenant du lait
cormme aussi sur tous les documents ou inscriptions qui les concer-
nent des indications ou signes propres & induire en erreur, notam-
ment sur la nature, le traitement ou la quantité du produit, ou
propres a lui ag,ribuex- indiment des propriétés ou des caractéres
spéciaux, '

§ 12. Sans préjudice des dispositions légales ou réglementaires en
vigueur, les produits définis dans le présent arrété doivent &tre dési-
gnés par les dénominations fixées par le présent arrété lorsqu'ils
entrent dans la composition d’une denrée destinée a 'alimentation
humaine. Une dérogation 4 cette disposition peut toutefois étre
accprdée par le Ministre de I'Agriculture et le Ministre de la Santé
publique, o .

§13. Sans préjudice des dénominations soumises 4 d’autres regle-
mentations, il est interdit d'utiliser de quelque fagon que ce 5oit, le
mot « lait » ou des composés de ce mot dans toute communication
diffusée dans le butde promouvoir la vente de denrées alimentaires
autres que celles visées 4 Yarticle ler.

Art. 9. Aprés refroidissement et conditionnement, le lait de
consommation pastetirisé, jusqu'au départ de I'dtablissement de
traitement, doit étre conservé & une température ne dépassani pas
6 oC. :

La température dans le local dentreposage doit étre enregistrée.

Art. 10. Le lait de consommation doit &tre transporté¢ dans des
condiiions hygiénlgues conformérpent aux dispositions de
l'annexe G.

Art. 11. § ler. Pour pouvoir étre commercialisé, 1e lait de consom-~
mation, tel que défini -a Particle 1, point 10, a, bet cdoit:

a) &tre produit dans les conditions définies aux articles 14 3 du
preésent arrété;

Ari. 8. § 1. De benamingen en vermeldingen aangebracht op de
recipiénten moeten voldoen aan de bepalingen van het koninkhjk
besluit van 13 november 1986 betreffende de etikettering van voor.
verpakte levensmiddelen.

§ 2. De benamingen s melk » en « zuivelprodukten » mogen uitslu
tend gebruikt worden in de zin van de Vercrdening (EEG)
nr. 1808787 van de raad van 2 juli 1987 betreffende de bescherming
van de benaming van melk en zuivelprodukten bij het in de handel
brengen ervan.

§ 3. De vermeldingen voorzien bij dit artikel moeten op zichtbare
goed leesbare en onuitwisbare wijze zijn aangebracht op de verpak
king ingeval van voorverpakking en op alle handelsdocumenten die
de waar moeten vergezellen.

§ 4. Bij het verhandelen moeten de verpakkingen of recipiénten
van de in artikel 1 bedoelde produkten de benamingen dragen
overeenkomend met hun omschrijving in dat artikel en met de voor
ieder van deze produkten geldende samenstellingsnormen zoals
voorzien in bijlage E. .

§ 5. De benaming moet vergezeld zijn van de vermelding « gepas-
teuriseerd », « gesteriliseerd » of « U.H.T. » ten einde de warmtebe-
handeling aan te duiden die het eindprodukt heeft ondergaan.

Het is niet toégelaten de vermeldingen « gepasteuriseerd »
« gesteriliseerd » of « U.HLT. » gelijktijdig te gebruiken. :

Aan de benaming van het produkt mag de aanduiding van het
vetgehalte toegevoegd worden. ,

Aan de benaming van het produki mag de vermelding « gehomo
geniseerd » toegevoegd worden om het produkt aan te duiden dat op
doeltreffende wijze deze behandeling heeft ondergsan.

§ 6. De benamingen « hoevemelk » « gédeeltelijk afgercomde
hoevemelk » en « magere hoevemelk » moeten vergezeld gaan van
de aanduidingen « rauwe » en « koken véér gebruik » indien deze
melk geen warmtebehandeling heeft ondergaan.

§ 7.4De vermelding « ke#Pbewaren : max. 8 °C » moet aangebracht
worden op de recipiénten van voorverpakée rauwe en/of gepasteuri-
seerde konsumptiemelk, zoals bedoeld onder artikel 1, punt 10

§ 8. Het is aan de melkinrichtingen verboden melk te verkopen
onder de benaming « hoevemelk »,

§ 9. Onverminderd de bepalingen in § 1 van dit artikel 1s het
verboden de in dit besluit bedoelde produkten te verhandelen indien
zij de volgende vermeldingen niet dragen :

1o de naam of de handelsnaam en het adres of de zetel van de
fabrikant of van de producent (of verantwoordelijke) wanneer het
produkt van Belgische oorsprong is;

20 de inhoud;

30 het lotnummer en een vermelding waardoor de datum van de
warmtebehandeling kan worden bepaald.

§ 10. Het is verboden, in eender welke vorm, vermeldingen betref
fende de aard of de behandeling van de melk aan te brengen die niet
in dit besluit zijn voorzier: of die niet toegelaten zijn door de
Minister van Landbouw en de Minister van Volksgezondheid

§ 11. Het is verboden op de recipiénten die melk bevatten, alsook
op alle desbetreffende documenten of opschriften aanduidingen of
tekens te gebruiken die kunnen misleiden, met nanie omtrent de
aard, de behandeling of de hoeveeiheid van het produkt, of die van
zodanige aard zijn dat zij aan het produk¥ ten onrechte bijzondere
eigenschappen of kenmerken toeschrijven. B

§ 12. Onverminderd de van kracht zijnde wettelijke of reglemen
taire bepalingen moeten de bij dit besluit bepaalde produkten
wanneer zij een bestanddeel uitmaken van een ynor menselijke
voeding bestemd produkt, aangeduid worden met de bij dit besluit
vastgestelde benamingen. Op deze beschikking kan'echter een
afwijking verleend worden door de Minister van Landbouw en de
Minister van Volksgezondheid.

§ 13. Onverminderd de aan andere reglementeringen onder
worpen benamingen, is het verboden op eender welke wijze, het
woord « melk », of samenstellingen met dit woord te gebruiken in
elke mededeling die, met het doel de verkoop van andere eetwaren
dan deze omschreven in artike! 1 te bevorderen, wordt verspreid,

Art. 9. Na afkoeling en afvulling moet de gepasteuriseerde
konsumptiemelk, tot deze de meﬁ&inrichting veriaat, wrrden
bewaard op een temperatuur die 6 °C niet overschrijdt.

De temperatuur in de opslagruimte moet geregistreerd worden

Ari, 10, Konsumptiemelk moet onder hygiénische voorwaarden
worden vervoerd overeenkomstig de bepalingen van bijlage G

Art. 11.§ 1. Om te mogen worden verhandeld moet de konsumptie
melk, zoals omgchreven in artikel 1, punt 10, a, ben ¢

a) geproduceerd zijn overeenkomstig de voorwaarden vermeld n
de artikelen 1 tot 3 van dit besluit;
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- b) 'l est conditionné en récipients pour la vente directe au
consommateur, répondre aux conditions définies aux articles 7 et §
du présent arrété; . -

c) satisfaire aux exigences de composition définies 4 'annexe E
du présent arrété; ’

d) satisfaire & exploitation de production, aux exigences micro-
biclogiques et biochimiques définies & Yannexe B du présentarréié. |

§2 Le lait de consommation tel que défini & Yarticle 1, point 10, a,
b, et ¢ qui est commercialisé ou. destiné & étre commercialisé en
dehors de Yexploitation de production ol il a été produit, doit satis-
faire aux conditions complémentaires fixées par le Ministre de
P'Agriculture.

§ 3 Pour étre commercialisé, le lait de consommation tel que
défini a l'article 1, point 10 d, e et fdoit:

a) étre produit dans les conditions définies aux articles 1 & 6 du
présent arrété; ) )

b) s'il est conditionné en récipients pour la vente directe au
consommateur, répondre aux conditions définies aux articles Tet 8
du présent arrété;

_¢) satisfaire aux exigences de composition définies a I'annexe E
du: présent arrété; ] B

d) s'1l est pasteurisé, satisfaire a 'établissement de traitement aux
exigences microbiologiques et biochimiques définies & l'annexe E du
présent arrété; . ) ,

e) 8'il est stérilisé ou traité en U.H.T., satisfaire, a I'établissement
de “traitement et jusqu'a la livraison au consommateur, aux
exigences microbiologiques et biochimiquesdéfinies & Tannexe Edu
présent arrété.

Art. 12. Le lait de consommation qui ne satisfait pas aux condi-
go'ns de l'article 2, § 1, 4° est déclaré nuisible pour la consommation
umaine. ,

Art. 13. § ler. La‘traite, Ia manipulation, la collécte et la vents du

lait sont interdites aux personnes gui peuvent transmetire, par
lintermédiaire du lait, des maladies contagieuses ou de toute autre
nature, °

§ 2. Toute personne affectée au travail et 4 Ia manipulation dulait
est tenue de prouver par un certificat madical que rien ne s'oppose a
son affectation. Le certificat médical doit étre renouvelé tous les
ans, 4 moins que, par le Ministre de la Santé publique ne soit
reconnu un autre régime de contrle médical du personnel cffrant
des garanties équivalentes

§ 3. Sans préjudice des conditions hygiéniques imposées par_le
présent arrété, sont d'application les conditions reprises a 'arété
royal du 11 octobre 1985 relatif a I'hygiéne des locaux et des person-
nes dans le seeteur alimentaire.

Art. 14. Les infractions aux dispositions du présent arrété sont
recherchées, constatées et punies conformément a la loi du
28 mars 1975 relative au commerce des produits de 'agriculture, de
I'horticulture et de la péche maritime et a la loi du 24 janvier 1977
relative 4 la protection de la santé des consommateurs en ce qui
concerne les denrées alimentaires et les autres produits.

Art. 15. L'arrété royal du 31 mars 1954 relatif au commerce dulait
de vache est abroggé.

Art. 16, Le présent arrété entre en vié,ueur le ler janvier 1990.
Art. 17. Notre Minisire des Affaires étrangéres, Notre Ministre
des Affaires sociales, Notre Secrétaire d'Eiat & 'Agriculture et Notre

Secrétaire d'Etat & la Santé publique sont chargés, chacun en cegui
le concerne, de 'exécution du présent arrétd. ;

Donné & Bruxelles, le 18 septernbre 1989,

BAUDOUIN

Par le Roi :
Le Ministre des Affaires éirangéres,

M. EYSKENS

Le Ministre des Affaires sociales,
PhBUSQUIN
Le Secrétaire d'Etat 4 I'Agriculture,
P. DE KEERSMAEKER
Le Secrétaire d'Etat 4 la Santé publigue,
R. DEYJZEE

b) indien ze wordt afgevuld in recipiénten voor rechistreekse
verkoop aan de verbruiker, voldoen aan de voorwaarden vermeld in
artikel 7 en 8 van dit besluit; :

c)voldoen aan de eisen inzake samenstelling vermeld in bijlage E
van dit besluit; B ’

d) op het produktiebedrijf voldoen man de mnicrobiologische ¢n
biochemische eisen vermeld in bijlage E van dit besluit.

§ 2. De konsumptiemelk, zoals omschreven in artikel 1, punt 10, a,
en ¢ die buiten het produktiebedriiff waar zij is voertgebracht
verhandeld wordt of daarvoor is bestemd, moet voldoen aan de
bijkomende voorwaarden die door de Minister van Landbouw
worden vastgesteld.

§ 3. Om te mogen worden verhandeld moet de konsumptiemelk,
zoals omschreven in artikel 1, punt 10 d,eenf:

a) geproduceerd zijn overeenkomstig de voorwaarden vermeld in
de artikelen 1 tot 6 van. dit besluit;

b) indien ze wordt afgevuld in recipienten ‘voor rechtstreekse
verkoop aan de verbruiker voldoen aan de voorwaarden vermeld in
artikel 7 en 8 van dit besluit; ,

c}voldoen aan de eisen inzake samenstelling vermeld in bijlage B
van dit besluit; ’

d) in de melkinrichting voldoen aan de microbiologische en
biochemische eisen vermeld in bijlage E van dit besluit wanneer zij
gepasteuriseerd wordt; '

e)in de melkinrichting en tot bij de levering aan de verbruiker
voldoen aan de microbiologische en biochemische eisen vermeld in
bijlage E van dit besluit wanneer zij gesteriliseerd wordt of een
U.H.T.-behandeling ondergaat. L.

Art, 12, Konsumptiemelk die niet voldoet aan de bepalingen van
artikel 2, § 1, 4° wordt schadelijk- verklaard voor menselijke
konsumptie. .

Art. 13. § 1. Het melken, de behandeling, de verzameling en de
verkoop van melk zijn verboden voor .personen die via de melk
besmettelijke of andere ziekten kunnen overbrengen.

§ 2. Eenieder die bij de bewerking en behandeling van melk is
betrokken, dient door een geneeskundig attest aan te tongn dat
niets zich tegen zijn tewerkstelling verzet. Het geneeskundig attest
dient elk jaar te worden hernieuwd, tenzij door de Minister van
Volksgezondheid een andeér stelsel van geneeskundige kontrole van
het personeel wordt erkend dat gelijkwaardige waarborgen biedt.

§ 3. Onverminderd de hygi€nische voorwaarden in dit besluit
gelden de voorwaarden van het koninklijk besluit van
11 oktober 1985 betreffende de hygi¢ne van lokalen en personen in
de voedingssektor. :

.

Art. 14, Overiredingen van de bepalingen van dit besluit worden
opgespoord, vastgesteld en gestraft overeenkomstig de bepalingen
van de wet van 28 maart 1975 betreffende de handel in landbouw-,
tuinbouw- en zeevisserijprodukten en van de wet van

% januari 1977 betreffende de bescherming van de gezondheid van

de “verbruikers op het stuk van de voedingsmiddelen en andere

produkten.

Art. 15. Het koninklijk besluit van 31 maart 1854 betreffende de
handel in koemelk wordt opgeheven.

Art. 16, Dit besluit treedt in werking op 1 januari 1990,

Art. 17. Onze Minister van Buitenlandse Zaken, Onze Minister
van Sociale Zaken, Onze Staatssekretaris voor Landbouw en Onze
Staatssekretaris voor Volkisgezondheid zijn ieder wat hem betrelt,
helast metgde vitvoering van dit beshuit.

‘Gegeven te Brussél, 18 september 1989,

BOUDEWILIN

Van Koningswege :
De Minister van Buitenlandse Zaken,

M. BYSKENS

De Minister van Sociale Zaken,
Ph. BUSQUIN
De Staatssekretaris voor Land‘bduw,
P. DE KEERSMAEKER

Dre Staatssekretaris voor Volksgezondheid, A
R. DELIZEE
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Annexes & l'arrété royal du 18 septembre 1989
Annexe A

Conditions sanitaires prévuesa Tarticle 2, § 1, de Yarrété royal : .

1. L’exploitation de productiondoit &tre exernpte de tuberculose bovine. Cetté situation doit &tre établie par le
certificat prévu a larticle 26 de Parmété royal du 10 mai 1963 portant des mesures en vue de la lutte contre la tuber-

culose bovine (modifié par les arrétés royaux des 20 janvier 1985, ler septembre 1971, 5 décembre 1973, -

19 janvier 1976 et 4 mars 1985).

2. Vexploitation de production doit posséder leustatut, sanitaire B 8 r.{u B 4 tel que défini par Varrété royal du
6 décembre 1978 relatif & la lutte contre 1a brucellose boviné. Cette situation doit &tre établie par la possession du
certificat prévu a l'article 41 de I'arrété royal du 6 décembre 1978. . . .

3. 1Les certificats prévus aux points 1 et 2 doivent pouvoir &ire présentés & chaque visite des autorités de
contréle. ‘ ’

Annexe B

(Eonditions hygiéniques pour lagréation de Vexploitation de production prévues & l'article 2, § 2 de larrété
royal : - : ;
Pour pouvoir étre agréée en application de I'article 2, § 2, Pexploitation doit répondre aux conditions
suivantes : . . .
1. Les locaux utilisés pour la récolte, le traitement et le stockage du lait cru doivent étre congus, construits,
entretenus et gérés de maniére & assurer: ‘ ‘ :
— de bonnes conditions d'hébergement, d'hygiéne, de propreté et de santé pour les vaches;
— des conditions hygiéniques satisTaisantes pour la traite, la manipulation et le stockage du lait.

2. Les locaux dans lesquels a lieu la traite des vaches ou dans lesquels le lait est stocké, manipulé ou refroidi

doivent étre situés et construits de maniére & éviter tout risque de contamination du lait.

IIs doivent étre faciles & laver et 4 désinfécter et comporter au moins :
— un approvisionnement approprié et satisfaisant en eau potable pour les opérations de traite, de nettoyage
et de refroidissement; -
— un systéme de drainage satisfaisant, disposé de fagon & permetire I'écoulement £acile des liquides;
- des moyens suffisants pour enlever les déchets; ’
— une ventilation et un éclairage satisfaisants;
— une séparation adéquate de toute source de contamination telle que toilefies et fumier;
— des garnitures et un équiperment faciles a laver, nettoyer et désinfecter.
3. En outre, les locaux pour le stockage du lait doivenit disposer d’un équipement de réfrigération ; ces locaux
gq;;;ré% gtre protégés contre la vermine et doivent avoir une séparation adéquate des locaux ol des animaux sont
(o S .
4, S'il est fait usage d'un systéme mobike de traite sous auvent,
41, — un approvisionnement approprié et satisfaisant en eau potable doit étre prévu pour les opérations de
traite, de nettoyage et de refroidissement, .
~— les garnitures et l'éguipement doivent étre faciles & laver, nettoyer et désinfecter. .

4.2. en outre, Yauvant doit : .

a) étre situé sur un sol libre de toute accumulation d'excréments ou d'autres déchets;

b) assurer une protection du lait pendant la période ott it est utilisé;

¢} étre construit et achevé de maniére & permettre le maitien en bon état de paepreté.

5. Unie aire ou une salle de traite, séparée de maniére adéquate des surfaces habitables est requise, quand les
vaches sont en liberté. . ’ :

6. Les animaux de toutes espéces doivent &tre maintenus éloignés des locaux ou endroit ot le lait est stacke,
manipulé ou refroidi.

7. Conditions générales relatives a T'entretien des locaux :

7.1, L'étable et les locaux annexes doivent & tout moment étre convenablement nettoyés, néts eten bon e::tat.

72. Uaceés & I'étable et aux locaux annexes doit étre libre de toute accumulation de lisier ou dautres
substances malpropres ou nauséabondes,

7.3. Le fumier doit &tre évacué par-les rigoles de déjectfon aussi régulidrement que nécessaire.

74. Les locaux de stabulation entravée doivent &tre tenus secs, le cas échéant, en utilisant des litiéres.

7.5. La salle de traite, la salle de réception du lait, les locaux de nettoyage et d'entreposage ainsi que les mate-
riaux qu'ils contiennent doivent & tout moment &tre bien: propres, nets et en bon état.

76. La désinfection de I'étable et des locaux annexes doit étre effectuée de manitre & Sviter tout risque de
présence de désinfectant dans le Jait ou d'altération du lait.

7.7. Les pores et 1a volaille ne peuventétre détenus dans I'étable ou dans les locaux oit les vaches sont traites.

7.8. Les mouches, les rongeurs et auire vermine doivent étre éliminés.

79. Les produits chimiques, pharmaceutiques et similaires doivent étre gardés en lieu str.

7.10. Les aliments des animaux qui peuvent avoir un effet défavorable sur le lait ne peuvent &ire entreprosés
dans l'étable.

8, Conditions générales relatives & Tentretien de 'équipement et des ustensiles utilisés pour la traite et la
manutention du lait : )

8.1. Les équiperents et ustensiles utilisés pour la traite et tous leurs éléments doivent a tout moment étre
suffisamment propres et bien entretenus,
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. - . o
8.2, Aprés nettoyage et désinfection, les outils et brosses de traite doivent étre entreposés de maniére hygié-

nique. .

8.3. Une fois vidées aprés nettoyage et désinfection, les cuves doivent &tre laissées bondes ouvertes jusgu'au

moment o1 elles sont utilisées. .

9. Congditions générales d'hygiéne concernant la traite :

9.1. Chaque vache du troupeau doit &tre identifiable pour I'autorité compétente. Les vaches doivent étre
tenues propres et bien tenues,

9.2, Toute opération qui pourrait avoir un effet défuvorable sur le lait ne peut étre autorisée immédiatement
avant et pendant la traite. .

9.3. Avant de commencer & traire une vache, les tétins, la mamelle et, le cas échéant, les parties adjacentes de
Taine, de la cuisse et de 'abdomen de la vache doivent étre propres.

9.4. Dés qu'il se met 4 traire une vadhe, le trayeur doit contréler I'aspect du lait. En cas d’anomalie physique, il

i est interdit de livrer le lait de cette vache.

. 3

Les vaches présentant des signes cliniques de maladies affectant les mamelles doivent étre traites en dernier
ou & l'aide d'une machine distincte ou traites & la main jusqu'a la derniére goutte. .

9.5. Le traitement, par immersion ou par pulvérisation, des tétins des vaches allaitantes ne peut étre pratiqué
quimmeédiatement apres la traite, & moins que les autorités officielles ne prévoient des dispositions différentes.
Les composants des produits de traitement, par immersion ou par pulvérisation, des tétins doivent étre agréés par
le Ministre de I'Agriculture.

9.6. Les personnes chargées de la traite et du traitement ultérieur du lait doivent porter des vétements de
traite propres et adaptés.

9.7. Les trayeurs doivent se laverles mains immédiaternent avant la traite et les garder propres autant que
possible tout au long de la traite. Les écorchures et les coupures ouvertes doivent étre recouvertes par des panse-
ments imperméables.

9&8. {..e lait doit 8fre entreposé jusqu’a la collecte dans la salle de réception du lait ou dans un local d'entrepo-
sage du lait. :

- 9.9. Les salles de réception du lait doivent étre utilisées uniquement pour des activités liées au traitement du-
lait et de I'équipement de traite. )

9.10. Les seaux contenant le lait doivent étre couverts lorsqu'ils sont entreposés dans I'étable ou portés &
Pextérieur et transférés vers les salles de réception du lait.

8.11. Si le lait est filtré, les filtres utilisés.doivent, selon le type en cause, étre changés ou nettoyés avant que
leur capacité d'adsprption ne soit épuisée. En tout état de causs, le filtre doit éire changé ou netioyé avant chaque
traite. I est interdit, pour filtrer, d'utiliser une toile. .

10. L'isolation des animaux atteints ou suspects d'étre atteints d'une des maladies visées 4 l'article 2,§ 1, 2¢, b
et ¢ doit pouvoir étre assurée de fagon efficace.

Annexe C
Conditions hygiéniques lors de la préparation a I'exploitation de praduction du lait de consommation
: visé a l'article 1, 10 &, b,et ¢
1. Le lait de consommation tel que défini & Yarticle 1, 10, a, b, ete qui est destiné a étre commercialisé sans
traitement thermigue doit, endéans les deux heures aprés la traite, &tre filtré et refroidi jusqu'a 6 °C ou moins.

2. Le lait de consommation tel que défini a Varticle 1, 10, 8, b, etc qui est destiné & éire commercialisé comme
lait de consommation pasteurisé, doit aprés la filtration subir un processus de pasteurisation afin de satisfaire
aux conditions reprises & 'annexe E, Aprés le traitement thermique, ce lait doit étre immédiatement refroidi &

8 oC ou moins, !

v - Annexe D

Normes pour le lait cru lors de sa réception & 'établissement de traitement, prévues par Yarrété royal du
18 septembre 1989. :

Etape 1 Etape 2
Teneur en germes a 30 °C (par ml) = 100 000 (2) < 100 000 (2)
Titre en cellules somatiques (par ml) £ 500 600 (3) = 400000 (3)
Point de réfrigération (°C) s - 0,520 $— 0,520
Antibiotiques (par ml)
— pénicilline . < 0,004 ug < 0,004 pg
— autres non décelables non décelables

Le respect des normes est & contrler par des prélévements effectués par sondage, soit lors de la collecte a
Pexploitation, soit lors de l'admission du lait cru & Pétablissement de traitement lersque le transport du lait est
assuré par le producteur,
(1) Etape 1 : jusgqu’au 31 mars 1990.
Etape 2 : a partir qu ler avril 1890, , .

(2) Moyenne géoméirigue constatée sur une période de deux mois. avec au moins deux prélevements par
mois. - m

(3) Moyenne arithmétique constatée sur une période de trois mois avec au moins un prélévement par mois.
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Annexe F

Conditions hygiéniques relatives sux récipients et au conditionnement du lait traité thermiquément dans des
récipients destinés 2 la vente dirécte au consommateur : -

1. Les récipients destinés a la vente directe au consommateur, les récipients utilisés pendant la transforma-
tion, le traitement ou la conservation du lait, ou pour la vente ou pour la livraison du lait doivent répondre & toutes
les régles de Yhygitne. Ils ne peuvent notamment pas dégager dans le lait une quantité d'éléments telle qu'elle
risquerait de metire en danger la santé humaine, d'altérer la composition du lait ou d'exexcer une influence nocive
sur les propriétés organaleptiques, compte tenu des normes en cette matiere dans la législation actuelle.

2, Les récipients dans lesquels le lait est emballé doivent, aprés chaque usage et, si nécessaire, avant chaque
nouvelle utilisation, étre rincés, nettoyés et désinfectés. Le matériel et les installations employés pour le traite-
ment du lait doivent &tre maintenus en parfait état de propreté et étre bien entretenus :

— les locaux de travail doivent étre nettoyés au moins une fois par jour de travail.

— le matériel, les récipients et les installations qui viennent en"contact avec le lait, les produits laitiers ou
d'autres produits alimentaires doivent étre nettoyés et désinfectés aprés chaque traitement et au moins une fois
par jour de travail. . .

8. Le remplissage et le capsulage des bouteilles et des autres récipients doivent se faire automatiquement, Le
puisage lors de la vente au détail du lait de consommation est interdit.

. 1l est interdit de laisser ouverts des récipients contenant du lait ou des dérivés liquides du lait exposés en
vente, transportés ou détenus en'vue de la vente ou de ia livraison, .

4. La fermeture doit &tre effectuée dans I'établissement ot a lieu le traitement thermique, aussitGt aprés le
remplissage, au moyen d'un dispositif de fermeture assurant une protection du lait contre des influences nocives
de lextérieur sur les caractéristiques du lait, et la fermeture ne doit pas pouvoir étre réutilisée apres ouverture,

Annexe G

Conditions hygiéniques relatives au transport, a la conservation et & la commercialisation du lait de consom-
mation : :

1. Les citernes, bidons et autres récipients qui doivent &tre réutilisés pour le tx-ansport'et la conservation du
lait pasteurisé doivent répondre 4 toutes les régles d'hygiéne et notamment aux exigences suivantes

— lewss parois internies ou toute autre partie pouvant se trouver en contact avec le 1ait doivent étre fabri-
. quées en un matériau lisse, facile & laver, nettoyer ot désinfecter, résistant ala corrosion et ne dégageant pas dans
le lait une quantité d’éléments telle qu'elle risquerait de mettre en danger la santé humaine, d'altérer la composi-
tion du lait ou d'exercer une influence nocive sur les propriétés organoleptiques;

— &tre congus de telle sorte quun écmélement total du lait soit possiblefs'ils sont pourvus de robinets, ceux-ci
doivent pouvoir étre facilement retirés et démontés, lavés, nettoyés et désinfectés;

— &tre lavés, nettoyés et désinfectés immédiaternent aprés chague utilisation et dans la mesure néeessaire
avant chaque nouvelle utilisation; le nettoyage et Ja désinfection doivent étre faits conformément a lannexe E,
point 2, ler et 2&éme tirets; .

— étre hermétiquement fermés, avant et pendant le transport, & Paide d'un dispositif de fermeture étanche.

2. Les véhicules et récipients destinés au transport et 4 la conservation du lait pasteurisé doivent étre congus
et équipés de telle sorte que la température prévue au point 4 puisse ére maintenue pendant toute la durée du
transport. ) .

3. L’Office national du lait et de ses dérivés doit s'assurer avant Pexpédition-que les moyens de transport,
ainsi que les conditions de chargement, sont conformes aux conditions d’hygiéne définies a la présente annexe.

4. Pendant Je transport, la conservation et la commercialisation 1a température du lait pasteurisé transporté
en citerne ou conditionné dans des petits récipients et dans des bidons ne doit pas dépasser 6 °C,

5. Le matériel de {ransport et de conservation du lait traité thermiquement et du lait conditionné en petits
‘récipients ou dans des bidons doit étre en bon état; il ne peut &tre utilisé pour le transport de tout autre produit ou
objet susceptible d'altérer le lait, Son revétement intérieur doit &tre lisse et facile a laver, & nettoyer et &
désinfecter. Lintérieur des véhicules. destinés au transport doit répondre & toutes les régles de Ihygiene.

Les véhicules destinés au transport du lait traité thefmiquement conditionné en petits récipients ou dans des
bidons doivent étre congus de facon & protéger suffissamment les récipients et les bidons de toute souillure et de
toute influence atmosphérique et ne peuvent &tre utilisés pour le transport d'animaux.

6. Le transport du lait de consommation dans des récipients d'une contenance supérieure 4 50 lenvuede la
livraison directe au consommateur est interdite. .

7.11 est interdit de transporter en vrac du’lait de consommation en vue de la vente ou de la livraison dans des
véhicules transportant simultanément de Feau. .

8. 11 est interdit de transporter en vue de la vente ou de la livraison en détail ¢

a)du lait de ferme en méme temps que du lait entier lorsque ce dernier n’est pas en récipients bien fermés;

b} du lait 4crémé ou du lait demi-écrémé en méme temps gue du lait entier ou du lait de ferme lorsgue ces
deux produits ne sont pas dans des récipients bien fermés.

Vu pour étre annexé 4 Notre arrété du 18 septembre 1989.

BAUDOUIN

Par le Roi :
Le Ministre des Affaires étrangéres,
" M. EYSKENS

1. Ministre des Affaires sociales,
Ph. BUSQUIN '

Le Secrétaire d’Etat & YAgriculture,
P. DE KEERSMAEKER,

1.c Secrétaire d'Etat 3 la Santé publique,
R. DELIZEE



18498

MONITEUR BELGE — 00.11,1089 — BELGISCH STAATSBLAD

Bijlagen bij het koninklijk besluit van 18 september 1989

Bijlage A

Gezondheidsvoorwaarden voorzien in artikel 2,§ 1, 10 van het koninklijk beshit :

1. Het produktiebedrijf moet vrij zijn van rundertuberculose. Deze toestand moet blijken uit het attest voor-
zien in artikel 26 van het koninklijk hesluit van 10 mei 1963 houdende maatregelen tot bestrijding van de runder-
tuberculose (gewijzigd door de koninklijke besluitenn van 20 januari 1965, 1 september 1971, 5 december 1973,
19 januari 1976 en 4 maart 1985). .

2. Het produktiebedrijf moet het gezondheidsstatuut B3 of B4 hebben zoals gedefineerd door het koninklijk
besluit van 8 december 1078 betreffende de bestrijding van de runderbrucellose. Deze toestand moet blijken uit
het bezit van het in artikel 41 van het koninklijk besluit van 6 december 1978 voorziene atlest.

. d&.Ded in de punten 1 en 2 voorziene attesten magten bij ieder bezoek van de controleoverheid kurimen voorge-
egd worden.

Bijlage B

Hygitnische voorwaarden voor de erkenning van het produktiebedrijf voorzien in artikel 2, § 2 van het
koninklijk besluit :

Om te kunnen worden erkend in toepassing van artikel 2, § 2, moet het produktiebedrijf voldoen aan de
volgende voorwaarden :

1. De lokalen die gebruikt worden voor het winnen, het behandelen en het opslaan van de melk moeten
zodanig zijn ontworpen, gebouwd en beheerd dat :

., = de voorwaarden voor het onderbrengen, de hygiéne, de reinheid en de gezondheid van de koeien gunstig
zijn;

— de hygiénische voorwaarden voor het melken, behandelen en opslaan van melk goed zijn.

9. De lokalen waarin de koeien worden gemolken of waarin de melk wordt opgeslagen, behandeld of gekoeld
moeten zodanig zijn gelegen en gebouwd dat ieder gevaar voor besmetting van de melk wordt vermeden,

Zij moeten gemakkelijk te wassen en te ontsmetten zijn en ten minste ‘voorzien zijn van :

— een passende en voldoende bevoorrading met drinkwater voor het melken, het reinigen en het koelen;

. — een degelijk afwateringssysteem dat zo moet zijn aangelegd dat vloeistoffen gemakkelijk kunnen weg-
vioeien; :

— toereikende middelen om afval te verwijderen;

— voldoende luchtverversing en verlichting;

— een adequate afscheiding van elke besmettingsbron zoals toiletten en mestvaalten;

— toebehoren en uitrusting die gemakkelijk af te wassen, te reinigen en te ontsmetten zijn.

3. Voorts moeten de lokalen voor de opslag van de melk voorzien zijn van koelapparatuur; deze lokalen
moeten beschermd zijn tegen ongedierte en moeten beschikken over een adequate afscheiding met de ruimten
waar dieren zijn ondergebracht.

4. Als gebruik wordt gemaskt van een verplaatsbaar melksysteem onder afdak.

k4‘ll' — moet een passende en voldoende bevoorrading met drinkwater voorzien zijn voor het melken, reinigen
en koelen; .

- moet een uitrusting en toebehoren voorzien zijn die gemakkelijk af te wassen, te reimigerr en te
ontsmetten zijn. .

4.2, moet het afdak bovendien : '

a) geplaatst zijn op een bodem die vrij is van elke opeenhoping van vitwerpselen en ander aival;

b) ervoor zorgen dat da melk wordt beschermd gedurende de tijd dat het gebruikt wordt;

¢) zodanig zijn gebouwd en afgewerkt dat het goed proper kan worden gehouden.

5. Een melkruimte of een melkplaats die op passende wijze is afgescheiden van de verblijisruimten is vereist
wanneer de koeien in vrijheid zijn.

8. Dieren van gelijk welke soort dienen verwijderd te worden gehouden van lokalen of plaatsen waar melk
wordt opgeslagen, behandeld of gekoeld.

7. Algemene voorwaarden voor het onderhoud van de lokalen.

7.1. De koestal en de bijbehorende ruimten moeten steeds proper en in goede staat worden gehouden,

72. In de toegang tot de koestal en de bijhorende ruimten mogen geen ophopingen van. mest of schadelijke
stoffen voorkomen,

7.3. De mestgoten moeten zo vaak als nodig worden vrijgemaakt.

7.4. Grupstallen moeten droog worden gehouden, eventueel door te strooien.

%75. Het melklokaal, het lokaal voor ontvangst van de melk, alsmede de reinigings- en opslagruimten en de
daarin aanwezige werktuigen moeten steeds proper en in goede staat worden gehouden.

7.6. Ontsmetting van de koestal en de bijbehorende ruimten moet op zodanige wijze gebeuren dat er geen
gevaar voor bestaat dat ontsmettingsmiddel in de melk terechtkomt of dat de melk bederit.

7{{:. Er mogen geen varkens en kippen worden gehouden in de koestal en de ruimten waar koeien worden
gemolken. : .

7.8, Vliegen, knaagdieren en ander ongedierte moeten worden bestreden.

b ?.%d Chermische produkten, geneesmiddelen en soortgelifke produkten moeten op een veilige plasts worden
ewaard. ‘

7.10. Voeder dat een ongunstig effekt op de melk kan hebben, mag niet in de koestal worden opgeslagen.

8. Algemene voorwaarden voor het enderhoud van de apparatuur en het gereedschap voor het melken en de
behandeling van de melk.

8.1 De apparatuur en het gereedschap voor het melken, en alle onderdelen ervan, moeten altijd voldoende
proper en in goede staat worden gehouden,



MONITEUR BELGE — 09.11.1989 —~ BELGISCH STAATSBLAD 18499

8.2. Na reiniging en ontsmetting moeten het melkgereedschap en de borstels hygiénisch worden bewaard.

8.3. Het tapgat van verzameltanks moet, wanneer deze na reiniging en ontsmetting zijn leeggemaakt, open
worden gelaten totdat de tanks opnieuw worden gebruikt.

9. Algemene voorwaarden inzake de hygiéne bij het melken : )

9.1, Elke koe van de kudde moet door de bevoegde instanties kunnen worden geidentificeerd. Alle koeien
moeten proper worden gehouden en goed worden verzorgd. '

9.2. Tijdens of onmiddellijk vé6r het melken mogen geen werkzaamheden worden verricht die een ongunstig
effect kunnen hebben op de melk.

9.3, Voordat met het melken van een koe wordt begonnen, moeten de tepels, de uier en eventueel ook de
aangrenzende delen van de lies, de dij en de buik van de koe proper zijn. .

. 9.4. Zodra met melken wordt begonnen moet de melker het uitzicht van de melk controleren. Indien enige

fysische anomalie wordt geconstateerd, mag de melk van de betrokken koe niet worden geleverd.

I%geien met klinische uierziekten moeten het laatst, of met een aparte melkmachine of met de hand worden
gemolken. . > .

9.5. Speendippers of sprays voor zogende koeien mogen alleen onmiddellijk na het melken worden gebruikt,
tenzij door de officiéle autoriteiten anders is bepaald. De in speendippers of sprays gebruikte produkten moeten
zijn goedgekeurd door de Minister van Landbouw. .

9.6. De personen die zorgen voor het melken en de verdere behandeling van de metk moeten propere melkkle-
ding dragen. .

9.7. De melkers moeten, onmiddellijk voordat zij met het melken beginnen, hun handen wassen en zij moeten
ze zolang het melken duurt zo proper mogelijk houden.

Open snijwonden en schaafwonden moeten met waterdicht materiaal worden bedekt.

9.8, Tot de ophaling moet de melk in het lokaal voor ontvangst van de melk of in een melkopslagplaats
worden opgeslagen.

9.9. De lokalen voor ontvangst van de melk mogen uitsiuitend voor de-behandeling van de melk en de melk-
apparatuur worden gebruikt,

9.10. Emmers met melk moeten worden afgedekt zolang zij in de koestal staan of moeten naar buiten en naar
het lokaal voor ontvangst van de melk werden gebracht. :

9.11. Wanneer de melk wordt gefilterd, moet het gebruikte filter, naar gelang van het type, worden vervangen
of schoongemaakt voordat het zijn absorptievermogen heeit verloren. Het filter wordt in elk geval vervangen of
schoongemaakt voér elke melkbeurt, Het gebruik van filterdoek is verboden. .

10. Er moet een doelireffende isolatie mogelijk zijn van dieren die zijn besmet met of worden verdacht van

besnetting met een van de ziekten voorzien in artikel 2, § 1, 20, ben e e

Bijlage C
Hygiénische vodrschrifien Bij 'de bereiding op het produktiebedtijf van de konsumptiemelk bedoeld in
artikel 1, punt 10, &, b en ¢ van het koninklijk besluit :

1. De konsumptiemelk bedoeld in artikel 1, punt 10, 2, ben cdie bestemd is om zonder warmtebehandeling te
worden verhandeld moet binnen de 2 uur na het melken gefilterd en gekoeld worden tot 8 °C of lager.

2. De konsumptiemelk bedoeld in artikel 1, punt 10, a, b en ¢ die bestemd is om gepasteuriseerd te worden
verhandeld moet na het filteren een pasteurisatieproces ondergaan ten einde te voldoen. aan de in bijlage E
gestelde eisen. Na de warmtebehandsling moet deze melk onmiddellijk gekoeld worden tot 8 oC of lager.

. Bijlage D
' -
bes] Normen bij ontvangst in een melkinrichting voor de rauwe melk bedoeld in artikel 4 van het koninklijk
eshuit
4 b G—rp
Etappe 1 (1) Etappe ) (1)
Kiemgetal bij 300C . S 100000 (2) £ 100 000 (2)

(santal kiemen per ml} ' ) .
Celgetal (aantal cellen per ml) < 500000 (3) £ 400 000 (3)
Vriespunt (°C) o 5 - 0520 5~ 0,520
Antibiotica (per ml)

— penicilline < 0,004 g < 0,004 pg

— andere - rilet aantoonbaar niet aantoonbaar

— De naleving van de normen moet door middel van steekproeven, hetzij bij de verzameling op het bedrijf,
~ hetzij indien de melk door de éaz-oducent vervoerd wordt bij de ontvangst van de rauwe melk in de melkin-
richting worden gecontroleerd. . .
{1y Etappe 1: tot 31 maart 1990,
Etappe 2 : vanaf 1 april 1990.

(2) Geometrisch gemiddelde geconstateerd over een periode van twee maanden, met ten minsietwee monst-
ernemingen per maand. .

(3) Rekenkundig gemiddelde geconstateerd over een periode varn drie maandeﬁ; et ten minste één monster
neming per maand.
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Bijlage ¥ .

Hygiénische voorwaarden voor de recipiénten en voor het afvullen met warmtebehandeide melk van reci-
piénten die bestemd zijn voor rechtstreekse verkoop aan de verbruiker : . .

1. De voor rechtsireekse verkoop aan de verbruiker bestemde recipiénten, de recipiénten die gebruikt worden
tijdens de bewerking, behandeling en bewaring van melk, of voor de verkoop of voor levering van melk, moeten
aan aile hygiénische eisen voldoen. Zij mogen met name geen bestanddelen in zodanige hoeveelhden aan de melk
afgeven dat er een gevaar voor de menselijke gezondheid ontstaat of een verandering van de samenstelling van
de melk teweeg wordt gebracht ofwel een schadelijke inviced wordt uitgeoefend op de organoleptische eigen-
schappen, rekening houdend met in de bestaande wetgeving terzake vastgestelde normen. Wanneer het reci-
piénten betreft die weer opnieuw kunnen worden gebruikt, moeten deze bovendien zo zijn vervaardigd dat zij
gemakkelijk te wassen, te reinigen en te ontsmetten zijn, ’ ‘ N

2. De recipiénten waarin metk wordt verpakt moeten na elk gebruik en, voor zover nedig, vo6r elk nieuw
gebruik gespoeld, gereinigd, en ontsmet worden. Het materiaal en de installaties die voor de behandeling van de
melk worden gebruikt, moeten zuiver worden gehouden en goed worden onderhouden H )

— de werkruimten moeten tenminste&eenmaal per werkdag worden gereinigd; .

__ het materiaal, de recipiénten en de installaties die met melk, melkprodukten of andere levensmiddelenin -
aanraking komen, moeten na iedere behandelingsfase en tenminste eenmaal per werkdag worden gewassen,
gereinigd en ontsmet, ’

3. Het vullen en afsluiten van de flessen en andere recipiénten dienen automatisch te’ geschieden. Het
scheppen bij het slijten van konsumptiemelk is verboden. Recipiénten die voor de verkoop of de levering
voorhanden gehouden of vervoerde konsumptiemelk of karnemelk bevatten mogen niet worden opengelaten.

4. Het afsluiten moetin de melkinrichting waar de warmtebehandeling is verricht onmiddellijk na het vullen
plaatsvinden door middel van ¢en afsluiting waarvan de aard de samenstelling van de melk geenszins beinvioedt
en die de melk beschermt tegen schadelijke vitwendige invloeden op haar kenmerken en di¢ na opening niet
opnieuw kan worden gebruikt. :

. ‘ Bijlage G

Hygiénische voorschriften inzake het vervoer, het opslaan én het verhandelen van konsumptiemelk :

1. Tanks, bussen en andere recipiénten die voor opslag en vervoer van gepasteuriseerde melk bestend zijn,
moeten aan alle regels inzake hygiéne voldoen, met name de volgende :

— de binnenwanden en andere delen die met de melk in aanraking kunnen komen, moeten 2ijn vervaardigd
van een glad, gemakkelijk te wassen, te reinigen en te ontsmetten corrosiebestendig materiaal dat geen bestand-
delen in zodanige hoeveelheden aan de melk afgeeft dat er een gevaar voor de menselijke gezondheid ontstaat of
een verandering van de samenstelling van de melk teweeg wordt gebracht ofwel een schadelijke inviced wordt
uitgeoefend op de organoleptische eigenschappen erven;

— zij meeten zpdanig ontworpen zijn dat alle melk eruit kan stromen,; indien zij voorzien zijr van kranen
moeten deze ggmakkelijk uitgenomen en uiteengenomen, gewassen, gereinigd en ontsmet kunnen worden;

— zij moeten onmiddellijk na elk gebruik en, voor zover nodig, voér elk nieuw gebruik, gereinigd en ontsmet.
worden : de reiniging en de ontsmetting moeten geschieden overeenkomstig bijlage F punt 2, le en 2e streepje;

— zij moeten voor en tijdens het vervoer hermetisch worden afgesloten met waterdichte afsluiting.

. 2. Voertuigen en recipiénten voor opslag en vervoer van gepasteuriseerde melk moeten zodanig vervaardigd
ﬁn t;i;gerust zijn, dat de in punt 4 voorgeschreven temperatuur gedurende het gehele vervoer kan worden gehand-
aafd. . :

3. De Nationale Zuiveldienst dient zich er voér verzending van te vergewissen dat het transportmiddel en de
laadomstandighéden voldoen aan de in deze bijlage omschreven hygiénische voorschriften.

4. Tijdens het vervoer, de opslag en de vérhandeling mag de temperatuur van gepasteuriseerde melk,
vervoerd in tank of in kleine recipiénten of in bussen, niet hoger zijn dan 6 °C.

5. Het materiaal voor opsiag en vervoer van warmtebehandelde melk en van meik in kleine recipiénten of in
bussen moet in goede staat verkeren; het mag niet worden gebruikt veor het vervoer van andere produkten of
voorwerpen die een nadelige invioed op melk kunnen hebben. De binnenkleding van de laadruimten moet glad en
gemakkelijk te wassen, te reinigen en te ontsmetten zijn. De binnenkant van de voor het verveer bestemde voer-
tuigen moet aan alle hygiénische regels beantwoorden. De voertuigen bestemd voor vervoer van warmtebehan-
delde melk in kleme recipiénten of in bussen moeten zodanig zijn ingericht dat de recipiénten en bussen
voldoende beschermd zijn tegen verontreiniging en weersinvioeden en mogen niet voor het vervoer van dieren
worden gebruikt. :

8. Het vervoer van konsumptiemelk in recipiénten van meer dan 50 1 met het cog op de rechtsireekse verkoop
#an de verbruiker is verboden.

7. Het is verboden konsumptiemelk voor de verkoop of de levering in vrac te vervoeren in voertuigen die
tezelfdertijd water vervoeren.

8. Het is verboden voor de verkoop of voor levering in de kleinhandel te vervoeren :

a) hoevemell tezelfderttjd als volle melk wanneer deze laatste zich niet in goed gesloten recipiénten bevindt;

b) magere of halfvolle melk tezelfdertijd als volle melk of hoevemelk wanneer deze laatste produlten zich
niet in goed gesloten recipiénten bevinden. :

Gezien om te worden gevoegd bij Ons besluit van 18 september 1989.
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